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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DI USARE L APPAREGCHIO
Usando apparecchi elettrici & necessario prendere le opportune precauzioni, tra le quali:
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Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, togliere tutto il materiale di imballaggio e
lavare i componenti (vedere sezione “Pulizia”).

Assicuratevi che il voltaggio elettrico dell’apparecchio corrisponda a quello della vostra rete
elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinseritelo dopo
ogni uso.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).

Questo apparecchio non & adatto all’utilizzo da parte di persone (compresi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte. Gli utenti che manchino di esperienza e conoscenza dell’appa-
recchio oppure ai quali non siano state date istruzioni relative all’ utilizzo dell’apparecchio dovranno
essere soggette alla supervisione da parte di una persona responsabile della loro sicurezza.

E’ necessario vigilare sui bambini per assicurare che non giochino con I'apparecchio.

Non mettere I’apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.

NON IMMERGERE MAI IL CORPO MOTORE, LA SPINA ED IL CAVO ELETTRICO IN ACQUA O IN
ALTRI LIQUIDI. USATE UN PANNO UMIDO PER LA LORO PULIZIA.

Non fate funzionare I’apparecchio a vuoto.

Togliete sempre la spina del cavo di alimentazione dalla presa di corrente quando
I’apparecchio non é in funzione e prima di togliere i componenti o prima di pulire
I’apparecchio stesso.

Durante I'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e ben iluminato.
Non trasportare I'apparecchio tramite la caraffa frullatore montata, ovvero, la maniglia della
caraffa non deve servire per trasportare I'apparecchio.

Non usare I’apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o se I'apparecchio
stesso risulta difettoso; in questo caso portatelo al piu vicino Centro di Assistenza Autorizzato.
Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal Costruttore o dal suo
Servizio di Assistenza Tecnica 0 comunque da una persona con qualifica similare, in modo da
prevenire ogni rischio.

L'uso di accessori non originali 0 non autorizzati compromette la sicurezza e la funzionalita
dell’apparecchio.

Non lasciate il cavo penzolante dal bordo del tavolo o dal piano di appoggio. Non appoggiate
mai il cavo o I'apparecchio su superfici calde.

L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere adibito ad uso
commerciale o industriale.

Per evitare infortuni e danni all’apparecchio tenere sempre le mani e gli utensili da
cucina lontani dalle lame e da parti in movimento.

Assicuratevi sempre che il motore sia completamente fermo prima di aprire I’appa-
recchio e che la spina sia scollegata dalla presa di corrente.

Per evitare il surriscaldamento dell’apparecchio, non premere eccessivamente sullo spremia-
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grumi e non farlo funzionare per pit di 10 minuti consecutivi.

Nel caso in cui durante I'uso si eserciti troppa pressione sullo spremiagrumi, il motore tendera
a bloccarsi e ad invertire il senso di rotazione molto rapidamente; allentare leggermente la
pressione sulla leva, il motore riprendera a girare regolarmente.

Usate sempre il premicibo e il dispositivo miscelatore per spingere I’alimento da
centrifugare o frullare: NON USATE MAI LE MANL. In caso di malfunzionamento del-
I’apparecchio, spengetelo immediatamente.

NON METTERE MAI LE MANI ALLINTERNO DELLA CARAFFA DEL FRULLATORE E DEL FIL-
TRO CENTRIFUGO.

Lo spremiagrumi non & adatto a spremere frutti troppo piccoli.

Non usare la centrifuga se prima non si & ben inserito il coperchio.

Non usare la centrifuga per pit di 15 minuti consecutivi.

Non usare I'apparecchio se il filtro centrifugo & danneggiato.

Non frullare mai ingredienti secchi (spezie o frutta secca) né azionare il frullatore a vuoto.

Non usare il frullatore e la centrifuga come recipiente per conservare gli alimenti. Tenerli sem-
pre vuoti prima e dopo I'uso.

Non riempire la caraffa del frullatore oltre il livello (MAX) indicato; nel caso in cui si voglia usare
il miscelatore, tener presente che occupa volume, quindi riempire fino a qualche millimetro
sotto del livello MAX.

Non riempire eccessivamente la caraffa e controllare che il coperchio sia inserito in modo
corretto.

A garanzia della durata del frullatore e centrifuga nel tempo, non azionarli mai continuamente
per pit di 60 secondi.

Dopo N. 5 utilizzi consecutivi di 30 secondi intervallati ciascuno da pause di 1 minuto, lasciare
raffreddare I'apparecchio fino alla temperatura ambiente.

Se si vogliono frullare cibi solidi e liquidi insieme, inserire nella caraffa prima quelli solidi op-
portunamente tagliati (es. non piu grandi di 1/4 di mela) e poi quelli liquidi tenendosi sempre
entro il livello MAX indicato.

Non frullare mai alimenti surgelati che hanno formato una massa solida. Frantumarli prima di
versarli nella caraffa.

Non usare I'apparecchio se le lame del frullatore sono danneggiate.

Non frullare mai liquidi caldi.

Le lame sono ben affilate, prestare la massima attenzione durante la loro pulizia.

Non staccare il frullatore o la centrifuga dal corpo motore, attendere fino a quando le lame si
siano completamente fermate.

Accendere il frullatore solo dopo aver chiuso il coperchio.

Non usare mai il dispositivo miscelatore se prima non si & messo il coperchio sulla caraffa del
frullatore.

Questo apparecchio € conforme alla direttiva 2006/95/CE e EMC2004/108/CEE.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di renderlo ino-
perante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle
parti dell’apparecchio suscettibili di costituire un pericolo, specialmente per i bambini che po-
trebbero servirsi dell’apparecchio per i propri giochi.
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45 Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini in quanto
potenziali fonti di pericolo.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

Tutti Frutti Ariete, unendo la simpatia alla praticita dell’'uso e grazie alla sua triplice azione spremia-
grumi-centrifuga-frullatore, diventera un insostituibile aiuto in cucina: consentira di preparare in
breve tempo genuini e salutari succhi di frutta e di verdura e granite fresche.

Questo elettrodomestico permette di sfruttare le innumerevoli e salutari proprieta nutritive della
frutta e della verdura e consente di ricavare un succo naturale ricco di sali minerali e vitamine:
ideale per un regime alimentare rinfrescante.

DESCRIZIONE DELL'APPAREGCHIO (Fig. 1)

1 Base per spremiagrumi 12 Filtro centrifugo

2 Convogliatore spremiagrumi 13 Contenitore raccogli polpa
3 Filtro 14 Convogliatore centrifuga
4 Cono spremitore 15 Spazzolino

5 Miscelatore 16 Leva «Pulse»

6 Caraffa frullatore con lame 17 Tasto «0» (off)

7 Tappo 18 Tasto velocita «I»

8 Coperchio frullatore 19 Tasto velocita «ll»

9 Rubinetto 20 Base per centrifuga e frullatore
10 Premicibo 21 Base motori

11 Coperchio centrifuga

USO DELLAPPARECCHIO PER LA PRIMA VOLTA

Dopo aver tolto I'apparecchio dalla confezione, lavare tutti i vari componenti in acqua tiepida insa-
ponata, eccetto la base motore (21).

ATTENZIONE

Non lavare il filtro centrifugo (12) in lavastoviglie in quanto si potrebbe danneggiare la
sottile retina inossidabhile.

Non immergere ma la base del motore (21) in acqua ma pulirla con un panno umido.

ISTRUZIONI PER L'USO

Funzione spremiagrumi

- Collocare il convogliatore (2) sulla base dell’apparecchio (1), con il beccuccio rivolto sulla parte ante-
riore dell’apparecchio. Montare il filtro (3) sul convogliatore e inserire il cono spremitore (4) (Fig. 2).

ACCERTARSI CHE TUTTI | COMPONENTI SIANO STATI INSERITI FINO A FONDO.

- Inserire la spina del cavo di alimentazione nella presa di corrente.

- Predisporre un contenitore sotto il beccuccio.

- Tagliare gli agrumi da spremere. Prendere una meta del frutto ed inserirla sul cono spremitore;
fare una leggera pressione sulla stessa. Il motore entrera automaticamente in funzione, facendo
colare il succo direttamente nel contenitore, mentre semi e polpa rimarranno nel filtro (Fig. 3).
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- Il motore & predisposto per girare nei due sensi di rotazione in modo da ottenere una spremuta
ottimale; premere pertanto il frutto ad intervalli ed il motore invertira automaticamente il senso
di rotazione.

- Quando tutto il succo & stato estratto, interrompere la pressione sul frutto; in questo modo il
motore si arrestera automaticamente.

Funzione centrifuga
ATTENZIONE: Non staccare il frullatore o la centrifuga dal corpo motore, attendere fino a quando le

lame si siano completamente fermate.

- Inserire il convogliatore (14) sulla base (20), in modo che la tacca di riferimento si trovi in corri-
spondenza del simbolo “lucchetto aperto” sulla base; ruotarlo in senso antiorario fino a portare
la tacca sul simbolo “lucchetto chiuso” (Fig. 4).

- Collocare il filtro della centrifuga (12) all’interno del convogliatore (14). Premere bene verso il
basso assicurandosi che il filtro faccia presa sul giunto motore.

ATTENZIONE

IL FILTRO CENTRIFUGO E’ ESTREMAMENTE DELICATO.

- Inserire il coperchio (11) col premicibo (10) sul convogliatore e ruotarlo in senso antiorario fino a
completo scatto in modo che la tacca di riferimento si trovi in corrispondenza del simbolo “luc-
chetto chiuso” sul convogliatore (Fig. 5).

ACCERTARSI CHE TUTTI | COMPONENTI SIANO STATI MONTATI CORRETTAMENTE.

- Predisporre sotto il beccuccio un contenitore per il succo e, nella parte posteriore del coperchio
(11), inserirvi il contenitore raccogli polpe (13) (Fig. 6).

- Estrarre il premicibo (10). Inserire gli alimenti tagliati a piccoli pezzi e privati di noccioli o altre
parti dure e fibrose che non possono essere centrifugate.

- Inserire la spina nella presa di corrente e premere il pulsante velocita “I” (18) per attivare I'ap-
parecchio. Premere il tasto “0” (17) per interrompere il funzionamento. La funzione centrifuga si
attiva solo alla velocita “I” che risulta gia efficiente ad ottenere un buon centrifugato.

Tuttavia I'apparecchio prevede anche la funzione ad impulsi PULSE che si ottiene agendo sull’ap-
posita leva (16).
ATTENZIONE: L utilizzo ottimale della funzione PULSE, si ottiene con intervalli di funzionamento di
2/3 secondi.

- Premere leggermente con il premicibo (10). Non usare mai le dita per spingere gli alimenti. Il cibo
puo essere inserito continuamente all’interno della centrifuga senza dover spegnere il motore,
sollevando il premicibo (10).

- II'succo colera direttamente all’interno del contenitore mentre semi e polpa verranno automati-
camente espulsi nel contenitore raccogli polpe (13).

NON RIMUOVERE MAI IL COPERCHIO DURANTE L'USO.

- Potrebbe rendersi necessario dover spengere I'apparecchio quando il contenitore raccogli polpe
(13) si riempie, allo scopo di rimuovere residui di cibo. Se cio dovesse verificarsi, premere il tasto
“0” (17), spengere I'apparecchio e disconnettere il cavo di alimentazione.
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PREPARAZIONE DELLA FRUTTA E DELLA VERDURA

Scegliete sempre frutta e verdura molto fresca. Lavate accuratamente la frutta e la verdura, poi
togliete le parti dure o fibrose, in particolare: il cuore (ananas), le foglie (sedano), i noccioli (pesche,
prugne, albicocche, ciliege), i semi quando sono abbandonati (meloni). Per i carciofi, utilizzare uni-
camente il cuore. Non tutta la frutta e la verdura ha bisogno di essere sbucciata; in particolare si puo
evitare di sbucciare quella la cui la buccia e liscia e sottile (mele, pere, pesche, albicocche).

Non & possibile ottenere buoni centrifugati con frutti molli (banane, papaia, manghi, avocadi, melan-
zane, fichi, ecc.). Per ottenere un buon centrifugato si consiglia I'impiego di frutti molto duri.

Funzione frullatore

ATTENZIONE: Non staccare il frullatore o la centrifuga dal corpo motore, attendere fino a quando le

lame si siano completamente fermate.

- Avvitare il rubinetto (9) sulla caraffa (6), avendo cura che la guarnizione sia ben posizionata, onde
evitare di deteriorarla.

- Inserire la caraffa frullatore (6) sulla base (20) in modo che la tacca di riferimento si trovi in cor-
rispondenza del simbolo “lucchetto aperto” sulla base; ruotarla in senso antiorario fino a portare
la tacca sul simbolo “lucchetto chiuso” (Fig. 7).

- Montare il coperchio (8) col tappo (7) sulla caraffa ruotandolo in senso antiorario fino al completo
bloccaggio (Fig. 8).

ACCERTARSI CHE TUTTI | COMPONENTI SIANO STATI MONTATI CORRETTAMENTE.

- Predisporre un contenitore sotto il rubinetto (9).

- Rimuovere il tappo (7) e versare gli ingredienti nella caraffa. Questi includono frutta tagliata a
pezzi piccoli, yogurt, latte, succhi di frutta, gelato o ghiaccio.

Inserire nella caraffa prima i cibi solidi opportunamente tagliati (es. non piti grandi di 1/4 di mela)
e poi quelli liquidi tenendosi sempre entro il livello MAX indicato.

- Inserire nuovamente il tappo (7) sul coperchio, oppure il dispositivo miscelatore (5) nell’apertura.
Potrete usare il miscelatore quando si frullano miscele dense, oppure quando si usano grandi
dosi di ingredienti.

- Inserire la spina nella presa di corrente e premere il tasto velocita “I” (18) per azionare le lame.
Dopo qualche istante, nel caso si desiderasse aumentare la velocita delle lame, premere il tasto
velocita “Il” (19).

Premere il tasto “0” (17) per interrompere il funzionamento. Per ottenere la funzione ad impulsi
PULSE, agire sull’apposita leva laterale (16).
ATTENZIONE: L utilizzo ottimale della funzione PULSE, si ottiene con intervalli di funzionamento di
2/3 secondi.

- Usare il dispositivo miscelatore (5) muovendolo in senso antiorario (Fig. 9).

- Premere la levetta sul beccuccio (9) per far uscire il succo.

NON RIMUOVERE MAI IL COPERCHIO DURANTE L'USO.

- Durante I'uso, & possibile aggiungere alimenti nella caraffa (6), sollevando il tappo (7) o estraen-
do il miscelatore (5), dopo aver spento I'apparecchio.
Prestare attenzione a non superare mai il livello MAX con I'inserimento del miscelatore.

- Potrebbe rendersi necessario dover spengere I'apparecchio varie volte, allo scopo di rimuovere
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residui di cibo dalle pareti della caraffa. Se cid dovesse verificarsi, premere il tasto “0” (17),
spengere I'apparecchio e disconnettere il cavo di alimentazione.

AZIONE COMBINATA

L'apparecchio put essere usato contemporaneamente con la funzione spremiagrumi e centrifuga
o frullatore. Predisporre un recipiente sufficientemente grande da raccogliere il succo/frullato che
fuoriesce dai due beccucci. In questo modo & possibile ottenere varie combinazioni di succhi, gra-
nite o frullati!

PULIZIA

PRIMA DI PROCEDERE CON LA PULIZIA, SPENGERE LAPPARECCHIO E STACCARE LA SPINA DALLA

PRESA DI CORRENTE.

Tutti i componenti dell’apparecchio possono essere lavati con acqua tiepida e sapone oppure in

lavastoviglie, nel ripiano superiore, ad eccezione del corpo motore (21), per il quale utilizzare un

panno umido, e del filtro centrifugo (12).

Non immergere mai la base del motore (21) E IL CAVO DI ALIMENTAZIONE CON SPINA in acqua ma

pulirla con un panno umido.

Frullatore

Prima di smontare il frullatore, riempire per meta la caraffa con acqua tiepida. Mettere il coperchio

ed il tappo e azionare I'apparecchio. Aprire il beccuccio e lasciare scaricare I'acqua in un recipiente

per pulire la valvola.

Smontare il frullatore eseguendo le operazioni di assemblaggio, descritte in precedenza, in senso

inverso.

Centrifuga

Estrarre il contenitore raccogli polpe (13).

Rimuovere la centrifuga dalla base motore, completa di coperchio, ruotandola in senso orario ed

estrarre poi i componenti procedendo in senso inverso al montaggio.

Il filtro centrifugo (12) & un accessorio molto delicato e deve essere manipolato con attenzione.

Per la sua pulizia dovete sciacquarlo sotto acqua corrente aiutandovi con lo spazzolino (15) con

setole in plastica in dotazione.

NON BATTERLO PER RIMUOVERE LE SCORIE DELL'ALIMENTO; SI POTREBBE DANNEGGIARE AL PUN-

TO DA RENDERE PERICOLOSO L'USO SUCCESSIVO. SOSTITUITELO SUBITO SE RISULTA DANNEG-

GIATO 0 USURATO.

- Alcune verdure (es.: carote e bietole) possono macchiare le parti in plastica dell’apparecchio. Per
togliere eventuali macchie usare dell’olio vegetale.



IMPORTANT SAFEGUARDS

ALWAYS READ THE INSTRUCTIONS BEFORE USING THE APPLIANGE.
When you use electrical appliances, you need to take special precautions, including:
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Before using the appliance for the first time, remove everything from the packaging and wash
the parts (see section on “CLEANING”)

Make sure that the voltage of your appliance corresponds to that of your mains power supply.
Do not leave the appliance unattended when connected to the mains power; disconnect it after
each use.

Do not leave the appliance exposed to the weather (rain, sun, etc.)

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given su-
pervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Never leave the appliance on or near to sources of heat.

Make sure that the power cord does not come into contact with any hot surfaces.

NEVER PLACE THE MOTOR BASE, PLUG, OR POWER CORD IN WATER OR OTHER LIQUIDS — WIPE
CLEAN USING A DAMP CLOTH ONLY.

Do not operate the appliance when empty.

Unplug the appliance when it is not in use, before cleaning it, and hefore fitting or
removing parts and attachments.

During use, place the appliance on a flat surface with sufficient lighting.

Do not carry the appliance by means of the blender jug when it is set onto the motor base, in
other words the blender jug handles are not to be used as a means for carrying the appliance
Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appliance is faulty; in
this case, take it to your nearest Authorised Assistance Centre.

To eliminate any risks, if the power cord is damaged it must be replaced by the manufacturer,
technical assistance centre or in any case, by a similarly qualified person.

The use of not original or not authorized accessories jeopardizes the safety and proper func-
tioning of the appliance

Do not leave the power cord hanging from table tops or from the top of any other flat surface.
Never place the power cord or the appliance on heated or hot surfaces.

This appliance has been designed for HOME USE ONLY and may not be used for commercial or
industrial purposes.

To prevent accidents or damage to the appliance, always keep hands and cooking utensils well
away from blades and any moving parts.

Always make sure that the motor has been completely switched off and that the appliance has
been unplugged before opening it.

To prevent the appliance from overheating, never apply too much pressure on the citrus press
or leave the appliance to operate for longer than 10 minutes at a time.

If you press down too hard on the citrus press, the motor will tend to block and reverse the rota-
tion direction very quickly; lighten the pressure on the lever and the motor will resume normal
operations.
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Always use the press and the mixing device to introduce the food you wish to juice or
blend; NEVER USE YOUR HANDS. In case the appliance is faulty or does not function
properly, switch it off immediately.

NEVER PLACGE YOUR HANDS INSIDE THE BLENDER JUG OR THE JUICER FILTER.

The citrus press is not suitable for pressing very small fruits.

Do not use the juicer until the lid has been correctly placed.

Never use the juicer for longer than 15 minutes at a time.

Do not use the appliance if the juicer filter is damaged or faulty.

Never blend dry ingredients (spices or dried fruit) or use when the container is empty

Do not use the blender or the juicer as a container for keeping food. Always keep them empty
before and after use.

Do not fill the blender jug or the juicer above the level indicated (MAX); when using the mixing
device, which takes up space, fill up to several millimetres below the marked maximum level
(MAX).

Do not overfill the blender jug and check that the lid is on properly.

To guarantee both blender and juicer durability, do not keep the appliance operative for more
than 60 seconds at a time.

Allow the appliance to cool down to room temperature after 5 consecutive cycles of operation
with rest period of 30 sec. between each cycle.

If you want to blend solid and liquid foods together, first introduce the solid foods into the
blender jug making sure that they are suitably sliced and cut (for ex. food pieces should be
no larger than a quarter of an apple)and then introduce the liquid food never exceeding the
maximum level which is marked (MAX)

Never blend a large solid mass of frozen food. Break the frozen food up into pieces before
introducing it into the blender jug.

Never use the appliance if the blades are damaged.

Never blend hot liquids.

The blades are very sharp. Take care when cleaning.

Do not remove the blender or juicer from the motor body; wait until the blades have stopped
completely.

Switch the blender on only when the lid has been attached.

Never use the mixing device until the blender jug lid has been attached.

This appliance conforms to the 2006/95/EC and EMC2004/108/EEC directives.

In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make it inoperative
by cutting off the power cord. We also recommend that any parts that could be dangerous be
rendered harmless, especially for children, who may play with the appliance or its parts.
Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially dangerous.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

Ariete Tutti Frutti, which combines pleasantness with practical use and which, thanks to its triple
function of citrus press-juicer-blender, will become an irreplaceable aid in your kitchen: you will
rapidly be able to make healthy, genuine fruit and vegetable juices and refreshing granitas with it.

-8-



This appliance allows you to utilize the innumerable, healthy nutritional qualities contained in fruit
and vegetables and to benefit from natural juices rich in mineral salts and vitamins which are ideal
for a refreshing diet.

APPLIANCE DESCRIPTION (Fig. 1)

1 Base for citrus press 12 Juicer filter

2  Citrus press conveyer 13 Pulp container
3 Filter 14 Juicer conveyer
4 Press cone 15 Brush

5 Mixer 16 “Pulse” lever

6 Blender jug and blades 17 “0” button (off)
7 Cap 18 Speed button “I”
8 Blender lid 19 Speed button “II”
9 Tap 20 Base for juicer and blender
10 Press 21 Motor base

11 Juicer lid

USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

After removing the appliance from its packaging, wash all the parts, except the motor base, in
warm soapy water (21).

WARNING

Do not wash the juicer filter (12) in a dish washer; dish washing the juicer filter can dam-
age its fine stainless grid.

Never immerse the motor base (21) in water but clean it with a damp cloth.

INSTRUCTIONS FOR USE

Citrus press function

- Fit the conveyor (2) onto the motor base of the appliance (1), with the spout facing towards the
front. Fit the filter (3) onto the conveyor and insert the reamer (4) (Fig. 2).

MAKE SURE THAT ALL THE PARTS HAVE BEEN MOUNTED CORRECTLY.

- Plug the power cord into the socket

- Place a container beneath the spout

- Cut the fruit to be pressed into halves. Take one half of a piece of fruit and place it on the reamer,
pressing down gently. The motor will start automatically and the juice will pour directly into the
container, while the pulp and seeds will be trapped inside the filter (Fig. 3).

- The motor will rotate in both directions in order to provide the best pressing function possible;
therefore press the fruit on and off so that the appliance will automatically rotate alternatively in
one direction and then in the other.

- When all the juice has been squeezed out of the fruit, release the pressure on it to stop the motor
automatically.



Juicer function

WARNING: Do not remove the blender or juicer from the motor body; wait until the blades have

stopped completely.

- Fit the conveyor (14) onto the base (20) so that its marker is lined up with the symbol “open lock”
on the base; rotate it counter clockwise until the marker reaches the “closed lock” symbol (Fig.
4).

- Place the juicer filter (12) inside the conveyor (14). Press it down firmly, making sure that the
filter fits securely onto the motor base joint.

WARNING

THE JUICER FILTER IS EXTREMELY FRAGILE.

- Fit the lid (11) with press (10) onto the conveyor and turn it anticlockwise until it clicks into place
and the notch is level with the “closed padlock” symbol on the conveyor (Fig. 5).

MAKE SURE THAT ALL PARTS HAVE BEEN FITTED CORRECTLY.

- Place a container for the juice beneath the spout and insert the pulp container (13) into the back
of the lid (11) (Fig. 6).

- Remove the press (10). Insert the fruit or vegetables, which need to be first chopped into small
pieces and have any stones and other hard or fibrous parts that cannot be juiced, removed.

- Plug the appliance into the mains power socket and press the speed button “I” (18) to start the
appliance. Press the “0” button (17) to stop the appliance. The juicer function can only be used
at speed “I”, which is the ideal speed for a good juice result.

However, the appliance can be operated using its PULSE function, which is started by the special
lever (16).
WARNING: The PULSE function gives the best results when used at intervals of 2-3 seconds.

- Push down gently with the special press (10). Never use your fingers to push down on foods.
Foods can be inserted continuously into the juicer without having to switch off the motor, just by
lifting the press (10).

- The juice will pour straight down into the container, while the pulp and any seeds will be auto-
matically ejected into the pulp container (13).

NEVER REMOVE THE LID DURING USE.

- It may be necessary to switch off the appliance when the pulp container (13) is full, for the pur-
pose of removing food residues. If this occurs, press the “0” button (17), switch off the appliance
and unplug it from the mains power supply.

USING WITH FRUIT AND VEGETABLES

Always select very fresh fruit and vegetables. Clean the fruit and vegetables carefully, then cut away
all hard and fibrous parts, especially: the core (pineapple), leaves (celery), pits (peaches, plums,
apricots, cherries), seeds if there are a lot of them (melons). For artichokes, only juice the heart.
Not all fruit and vegetables have to be peeled: in particular you can avoid peeling all those kind of
fruit with a smooth, thin peel (apples, pears, peaches, apricots). You cannot obtain good juices from
soft fruits (bananas, papayas, mangoes, avocadoes, eggplants, figs etc). To obtain good juices it is
advisable to use hard fruit.
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Blender function

WARNING: Do not remove the blender or juicer from the motor body; wait until the blades have

stopped completely.
- Turn the tap (9) on the blender jug (6) taking care that the gasket is correctly placed so as to avoid
damaging it

- Fit the blender jug (6) onto the base (20) so that its marker is lined up with the symbol “open
lock” on the base; rotate it counter clockwise until the marker reaches the “closed lock” symbol
(Fig 7).
Fit the lid (8) with plug (7) onto the jug, turning it anticlockwise until it locks into place (Fig. 8).

MAKE SURE THAT ALL THE PARTS HAVE BEEN CORRECTLY MOUNTED.

- Place a container under the tap (9).

- Remove the cap (7) and pour the ingredients into the jug. These can include fruit cut up into small
slices, yoghurt, milk, fruit juice, ice cream or ice.
First introduce solid foods that have been suitably sliced and cut (for ex. food pieces should be no
larger than a quarter of an apple) into the blender jug and then introduce the liquid food never
exceeding the maximum level which is marked (MAX).

- Put the cap (7) back onto the lid or the mixing device (5) inside the opening. You can use the
mixing device when blending dense mixtures or when you are using large doses of ingredients.

- Plug the appliance into the mains power supply and press the speed button “I” (18) to start the
blades. To increase the blade speed after a few moments, if required, press the speed button “II”
(19).
Press the “0” button (17) to stop the appliance. Use the special side lever (16) to operate the
appliance in PULSE mode.

WARNING: The PULSE function gives the best results when used at intervals of 2-3 seconds.

- Use the mixing device (5) by moving it counter clockwise (Fig. 9).

- Press the lever on the spout (9) to pour the juice out.

NEVER REMOVE THE LID WHEN USING THE APPLIANCE.

- While using you can add foods to the blender jug (6) by lifting the cap (7) or by extracting the
mixing device (5) after switching the appliance off.
Make sure the MAX level is not exceeded once the mixing device has been inserted.

- It may be necessary to switch off the appliance several times to remove food residues from the
walls of the jug. If this occurs, press the “0” button (17), switch off the appliance and unplug it
from the mains power supply.

COMBINED ACTION

The appliance provides a combined simultaneous citrus press and juicer function or citrus press
and blender function. Place a container which is big enough to hold the juice or milk shake that will
pour out of both spouts. This allows you to obtain various combinations of juices, granitas or milk
shakes!
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CLEANING

BEFORE PROCEEDING WITH CLEANING OPERATION, SWITCH THE APPLIANCE OFF AND UNPLUG
FROM THE SOCKET.

All the parts of the appliance can be washed with warm water and detergent or on the top shelf of
a dish washer except for the motor base (21) , which can be cleaned with a damp cloth, and the
juicer filter (12).

Never place the motor base (21) AND THE POWER CORD AND PLUG into water but clean with a
damp cloth.

Blender

Before disassembling the blender, fill half the blender jug with warm water. Insert the lid and cap

and activate the appliance. Open the spout and pour the water out into a container to clean the

valve.

Disassemble the blender following the assembly steps described above in reverse order.

Juicer

Remove the pulp container (13).

Remove the juicer, complete with lid, from the motor base by turning it clockwise and remove the

parts, following the assembly steps in reverse order.

The juicer filter (12) is an extremely fragile attachment and needs to be handled with care.

When cleaning the filter, rinse it under running water and use the brush (15) with plastic bristles

provided.

DO NOT KNOCK IT TO REMOVE FOOD RESIDUES; THIS COULD DAMAGE IT ENOUGH TO JEOPARDIZE

ALL FURTHER USE. IN CASE IT IS DAMAGED OR WORN SUBSTITUTE IT IMMEDIATELY.

- Some vegetables (for ex . carrots and swiss chard) can stain the plastic parts of the appliance.
To remove any stains use vegetable oil.
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PRESCRIPTIONS IMPORTANTES

LIRE TOUJOURS ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS AVANT D’UTILISER LAPPAREIL.

Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre certaines précautions telles

que:

1 Avant d’utiliser I'appareil pour la premiére fois, retirer tout I'emballage et laver les composants
(voir section “Nettoyage”).

2 Vérifier que le voltage de I'appareil corresponde a celui de votre réseau électrique.

3 Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché au réseau électrique; I'ap-
pareil doit &tre débranché aprés chaque utilisation.

4 Ne pas exposer I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil, etc.)

5 Cet appareil n’est pas indiqué pour I'utilisation de la part de personnes (y compris les enfants)
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites. Les utilisateurs n’ayant pas
I'expérience, une connaissance suffisante de I'appareil ou n’ayant pas recu les instructions re-
latives a I'appareil, devront faire I’objet d’un controle de supervision de la part d’'une personne
responsable de leur sécurité.

6 Il est nécessaire de surveiller les enfants pour empécher qu’ils ne jouent avec I'appareil.

7 Ne pas poser I'appareil sur ou a proximité de sources de chaleur.

8 Eviter tout contact du cable électrique avec des surfaces chaudes.

9 NE JAMAIS PLONGER LE CORPS MOTEUR, LA FICHE OU LE CABLE ELECTRIQUE DANS DE L'EAU
OU AUTRES LIQUIDES. UTILISER UN CHIFFON HUMIDE POUR LES NETTOYER.

10 Ne pas faire fonctionner I'appareil a vide.

11 Débrancher toujours la fiche du cable électrique de la prise de courant lorsque I’ap-
pareil n’est pas utilisé et avant de retirer les composants ou avant de nettoyer I’ap-
pareil.

12 Pendant son utilisation, positionner I'appareil sur une surface horizontale, stable et bien éclai-
rée.

13 Pour transporter I'appareil, ne jamais le prendre par la carafe a mixer installée; en d’autres
mots, la poignée de la carafe ne doit pas servir a transporter I'appareil.

14 Ne pas utiliser I'appareil si le cable électrique ou si la fiche sont endommagés, ou si I’appareil
est défectueux; dans ce cas, s’adresser au Centre d’Assistance aprés-vente Autorisé le plus
proche.

15 Sile cable d’alimentation est endommagé, il doit &tre remplacé par le Constructeur ou par son
Service Apres-vente Technique ou, quoi qu’il en soit, par une personne qualifiée, de fagcon a
gviter tout risque de danger.

16 L'usage d’accessoires non originaux ou non autorisés compromet la sécurité et la fonctionna-
lité de I'appareil.

17 Ne jamais laisser le cable pendre au bord de la table ou du plan d’appui. Ne jamais poser le
cable ou I'appareil sur des surfaces chaudes.

18 Lappareil est congu pour un USAGE EXCLUSIVEMENT DOMESTIQUE et il ne doit en aucun cas
étre destiné a un usage commercial ou industriel.

19 Afin d’éviter tout accident ou dommage a I’appareil, garder toujours les mains et les
ustensiles de cuisine loin des lames et des parties en mouvement.
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Vérifier toujours que le moteur soit compléetement arrété avant d’ouvrir I’appareil et
que la fiche soit débranchée de la prise de courant.

Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne jamais appuyer excessivement sur le presse-agru-
mes et ne pas le faire fonctionner pendant plus de 10 minutes consécutives.

Si, pendant I'emploi, on exerce une pression excessive sur le presse-agrumes, le moteur a
tendance a se bloquer et a invertir le sens de rotation trés rapidement; relacher Iégérement la
pression sur le levier, pour que le moteur recommence a tourner régulierement.

Utiliser toujours le presseur a aliments et le dispositif mélangeur pour pousser les
aliments a centrifuger ou a mixer: NE JAMAIS UTILISER LES MAINS. En cas de mauvais
fonctionnement de I’appareil, I’éteindre immédiatement.

NE JAMAIS METTRE LES MAINS A LINTERIEUR DE LA CARAFE DU MIXEUR ET DU FILTRE
CENTRIFUGE.

Le presse-agrumes n’est pas indiqué pour presser les fruits trop petits.

Ne pas utiliser la centrifugeuse avant d’avoir bien introduit le couvercle.

N’utilisez pas la centrifugeuse pendant plus de 15 minutes consécutives.

Ne pas utiliser I'appareil si le filtre centrifuge est endommagé.

Ne jamais mixer des ingrédients secs (épices ou fruits secs) ni actionner le mixeur a vide.

Ne pas utiliser le mixeur ou la centrifugeuse comme récipient pour conserver les aliments. lls
doivent étre vidés avant et aprés leur utilisation.

Ne pas remplir la carafe au-dela du niveau (MAX) indiqué; si on veut utiliser le mélangeur, il est
important de prévoir qu’il occupe du volume et donc de remplir la carafe quelque millimétre en
dessous du niveau MAX.

Ne pas remplir excessivement la carafe et vérifier que le couvercle soit correctement enclen-
ché.

Pour garantir la durée de vie du mixeur et de la centrifugeuse, ne jamais les actionner pendant
plus de 60 minutes consécutives.

Aprés 5 utilisations consécutives de 30 secondes avec un intervalle de pause de 1 minute
pour chacune d’entre elles, faire refroidir I'appareil jusqu’a ce qu'il atteigne la température
ambiante.

Si on désire battre au mixeur des aliments solides et liquides ensemble, introduire dans la
carafe d’abord ceux solides découpés en morceaux (par ex. pas plus grands qu’un quart de
pomme) puis ceux liquides en ne dépassant jamais le niveau MAX indiqué.

Ne jamais introduire dans le mixeur d’aliments surgelés ayant formé une masse solide. Il est
nécessaire de les réduire en morceaux avant de les verser dans la carafe.

Ne pas utiliser I'appareil si les lames du mixeur sont endommagées.

Ne jamais introduire dans le mixeur de liquides chauds.

Les lames sont trés aff(itées: préter le maximum d’attention pour leur nettoyage.

Ne séparez pas le mixeur ou la centrifugeuse du corps moteur avant que les lames ne soient
totalement arrétées.

Mettre en marche le mixeur seulement aprés avoir fermé le couvercle.

Ne jamais utiliser le mélangeur sans avoir préalablement mis le couvercle sur la carafe du
mixeur.

Cet appareil est conforme a la directive 2006/95/CE et EMC2004/108/CEE.
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44 Avant de se défaire de I'appareil, il est conseillé de le rendre inutilisable en éliminant le cable
d’alimentation. Il est en outre recommandé d’exclure toute partie de I'appareil susceptible de
constituer une source de danger, spécialement pour les enfants qui pourraient jouer avec I'ap-
pareil.

45 Ne pas laisser les éléments de I'emballage a la portée des enfants car ils constituent une
source potentielle de danger.

CONSERVER CES INSTRUCTIONS

Tutti Frutti de Ariete unit la sympathie a la commodité d’emploi et deviendra, grace a sa triple
action presse-agrumes/centrifugeuse/mixeur, une aide indispensable dans votre cuisine: il permet
de préparer dans le moindre temps possible, des jus de fruits et de légumes sains et naturels ainsi
que des granités frais.

Cet électroménager permet de maintenir toutes les propriétés nutritives des fruits et des légumes
et d’obtenir un jus naturel, riche de sels minéraux et de vitamines: idéal pour un régime alimentaire
rafraichissant.

DESCRIPTION DE L'APPAREIL (FIG. 1)

1 Base pour presse-agrumes 12 Filtre centrifuge

2 Convoyeur presse-agrumes 13 Récipient a pulpe

3 Filtre 14 Convoyeur centrifugeuse
4  Cone a presser 15 Brosse

5 Mélangeur 16 Levier «Pulse»

6 Carafe mixeur avec lames 17 Touche «0» (off)

7 Bouchon 18 Touche vitesse «l»

8 Couvercle mixeur 19 Touche vitesse «II»

9 Robinet 20 Base pour centrifugeuse et mixeur
10 Presseur a aliments 21 Base moteurs

11 Couvercle centrifugeuse

PREMIERE UTILISATION DE UAPPAREIL

Apres avoir extrait I'appareil de son emballage, laver tous les composants avec de I'eau tiéde et du
savon, a I'exception de la base moteur (21).

ATTENTION

Ne pas laver le filtre centrifuge (12) en lave-vaisselle car la résille inoxydable pourrait
s’endommager.

Ne jamais plonger la base moteur (21) dans de I’eau: utiliser un chiffon humide pour la nettoyer.

MODE D’EMPLOI

Fonction presse-agrumes

- Positionner le convoyeur (2) sur la base de I'appareil (1), avec le bec dirigé vers la partie avant
de I'appareil. Monter le filtre (3) sur le convoyeur et introduire le cone a presser (4) (Fig. 2).

VERIFIER QUE TOUS LES COMPOSANTS SOIENT CORRECTEMENT ENCLENCHES.
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- Brancher la fiche du céble d’alimentation a la prise de courant.

- Placer un récipient sous le bec verseur.

- Couper les agrumes a presser. Prendre la moitié d’un fruit et la poser sur le cone a presser ;
exercer une légére pression sur le fruit. Le moteur se met automatiquement en marche et fait
couler le jus directement dans le récipient, alors que les pépons et la pulpe restent bloqués par
le filtre (Fig. 3).

- Le moteur est prédisposé pour tourner dans les deux sens de rotation de fagon a obtenir un
pressurage optimal; il faut donc presser le fruit a intervalles de fagon a ce que le moteur inverse
automatiquement son sens de rotation.

- Quand le jus a été entierement extrait, interrompre la pression sur le fruit; de cette facon, le
moteur s’arréte automatiquement.

Fonction centrifugeuse
ATTENTION: Ne séparez pas le mixeur ou la centrifugeuse du corps moteur avant que les lames ne

soient totalement arrétées.

- Installer le convoyeur (14) sur la base (20), de fagon & ce que le cran de référence coincide avec
le symbole “canevas ouvert” indiqué sur la base; tourner alors le convoyeur vers la gauche jus-
qu’a ce que le cran coincide avec le symbole “canevas fermé” (Fig. 4).

- Placer le filtre de la centrifugeuse (12) a I'intérieur du convoyeur (14). Appuyer a fond vers le bas
en vérifiant que le filtre s’enclenche correctement sur le joint moteur.

ATTENTION

LE FILTRE CENTRIFUGE EST EXTREMEMENT DELICAT.

- Introduire le couvercle (11) avec le pressoir a aliments (10) sur le convoyeur en le tournant vers
la gauche jusqu’au déclic, de fagon & ce que le cran de référence soit en correspondance du
symbole “canevas fermé” situé sur le convoyeur (Fig. 5).

VERIFIER QUE TOUS LES COMPOSANTS SOIENT CORRECTEMENT INSTALLES.

- Prédisposer sous le bec un récipient pour le jus et, sur la partie arriere du couvercle (11), le
récipient de récupération de la pulpe (13) (Fig. 6).

- Extraire le pressoir a aliments (10). Introduire les aliments coupés en petits morceaux et dé-
noyautés ou privés de leurs parties dures et fibreuses qui ne peuvent pas étre centrifugées.

- Introduire la fiche dans la prise de courant et frapper le poussoir vitesse “I” (18) pour actionner
I’appareil. Frapper la touche “0” (17) pour interrompre le fonctionnement. La fonction centri-
fugeuse s’actionne seulement a la vitesse “I” qui résulte déja efficace pour obtenir une bonne
centrifuge.

Cependant, I'appareil prévoit aussi la fonction a impulsions PULSE qui s’obtient en agissant sur
le levier correspondant (16).

ATTENTION: L utilisation optimale de la fonction PULSE s’obtient avec des intervalles de fonction-

nement de 2/3 secondes.

- Appuyer légerement sur le pressoir a aliments (10). Ne jamais pousser les aliments avec les
doigts. Les aliments peuvent étre introduits de fagon continue a 'intérieur de la centrifugeuse
sans devoir éteindre le moteur, en soulevant le pressoir a aliments (10).

- Le jus coule directement a 'intérieur du récipient alors que les pépins et la pulpe sont automa-
tiguement expulsés dans le récipient de récupération de la pulpe (13).
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NE RETIREZ JAMAIS LE COUVERCGLE EN COURS D’UTILISATION.

- Il pourrait s’avérer nécessaire d’éteindre I'appareil quand le récipient de récupération de la pulpe
(13) se remplit afin d’éliminer les résidus alimentaires. Si cela devait se vérifier, frapper la touche
“0” (17), éteindre I'appareil et débrancher le cable d’alimentation.

PREPARATION DES FRUITS ET DES LEGUMES

Choisissez toujours des fruits et des Iégumes trés frais. Lavez soigneusement les fruits et les 1é-
gumes, puis enlever les parties dures et fibreuses, et en particulier: le cceur du fruit (ananas), les
feuilles (céleris), les noyaux (péches, prunes, abricots, cerises), les pépins (melons). Pour les arti-
chauts, utiliser uniquement le cceur. Certains fruits ou Iégumes ne doivent pas étre obligatoirement
épluchés; en particulier, on peut éviter d’éplucher les fruits et Ilégumes dont la peau est lisse et
mince (pommes, poires, péches, abricots).

Il n'est pas possible d’obtenir de bons jus avec des fruits mous (bananes, papayes, mangues,
avocats, aubergines, figues, etc.). Pour obtenir un bon jus, nous conseillons d’utiliser des fruits trés
durs.

Fonction mixeur

ATTENTION: Ne séparez pas le mixeur ou la centrifugeuse du corps moteur avant que les lames ne

soient totalement arrétées.

- Visser le robinet (9) sur la carafe (6), en vérifiant que le joint soit positionné correctement afin de
ne pas le détériorer.

- Introduire la carafe a mixer (6) sur la base (20) de facon a ce que le cran de référence coincide
avec le symbole “canevas ouvert” indiqué sur la base; tourner la carafe vers la gauche jusqu’a
ce que le cran coincide avec le symbole “canevas fermé” (Fig. 7).

- Monter le couvercle (8) avec son bouchon (7) sur la carafe, en le tournant vers la gauche jusqu’au
blocage complet (Fig. 8).

VERIFIER QUE TOUS LES COMPOSANTS SOIENT INSTALLES CORRECTEMENT.

- Placer un récipient sous le robinet (9).

- Retirer le bouchon (7) et verser les ingrédients dans la carafe. Les ingrédients peuvent étre des
fruits coupés en petits morceaux, du yogourt, du lait, des jus de fruits, de la glace ou des gla-
cons.

Introduire dans la carafe d’abord les aliments solides coupés en morceaux (ex. pas plus grands
qu’un quart de pomme) puis ceux liquides en ne dépassant pas le niveau MAX indiqué.

- Remetire le bouchon (7) sur le couvercle, ou bien le mélangeur (5) dans I'ouverture. Il est pos-
sible d’utiliser le mélangeur pour les mélanges denses ou lorsqu’on utilise les ingrédients en
grande dose.

- Brancher la fiche dans la prise de courant et frapper la touche vitesse “I” (18) pour actionner les
lames. Apres quelques minutes, si on désire augmenter la vitesse des lames, frapper la touche
vitesse “II” (19).

Frapper la touche “0” (17) pour interrompre le fonctionnement. Pour obtenir la fonction a impul-
sions PULSE, agir sur le levier latéral (16).

ATTENTION: L utilisation optimale de la fonction PULSE s’obtient avec des intervalles de fonction-

nement de 2/3 secondes.
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- Utiliser le dispositif mélangeur (5) en le déplacant vers la gauche (Fig. 9).

- Appuyer le levier sur le bec (9) pour faire sortir le jus.

NE JAMAIS RETIRER LE COUVERCLE PENDANT L’UTILISATION.

- Il est possible d’ajouter des aliments dans la carafe (6) pendant I'utilisation, en soulevant le
bouchon (7) ou en retirant le mélangeur (5), toujours aprés avoir éteint I'appareil.
Faites attention a ne pas dépasser le niveau MAX lorsque vous introduisez le mélangeur.

- |l pourrait s’avérer nécessaire de devoir éteindre I'appareil plusieurs afin d’éliminer les résidus
alimentaires sur les parois de la carafe. Dans ce cas, frapper la touche “0” (17), éteindre I'appa-
reil et débrancher le cable d’alimentation.

ACTION COMBINEE

L'appareil peut étre utilisé simultanément avec la fonction de presse-agrumes et de centrifugeuse
ou de mixeur. Placer un récipient suffisamment grand pour recueillir le jus/compote qui sort des
deux becs. De cette fagon il est possible d’obtenir différentes combinaisons de jus, de granités ou
de compotes!

NETTOYAGE

AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE, ETEINDRE L'APPAREIL ET DEBRANCHER LA FICHE DE LA

PRISE DE COURANT.

Tous les composants de I'appareil peuvent étre lavés avec de I'eau tiede et du savon ou en lave-

vaisselle, sur la tablette supérieure, a I'exception du corps moteur (21), pour lequel il faut utiliser un

chiffon humide, et du filtre centrifuge (20).

Ne jamais plonger la base du moteur (21) AINSI QUE LE CABLE D’ALIMENTATION AVEC SA FICHE

dans de I’eau: pour les nettoyer, utiliser toujours un chiffon humide.

Mixeur

Avant de démonter le mixeur, remplir la carafe a moitié avec de I'eau tiede. Mettre le couvercle et le

bouchon et actionner I'appareil. Quvrir le bec verseur et faire évacuer I'eau dans un récipient pour

nettoyer la vanne.

Démonter le mixeur en effectuant dans le sens inverse les opérations d’assemblage décrites pré-

cédemment.

Lentrifugeuse

Extraire le récipient de récupération de la pulpe (13).

Extraire la centrifugeuse de la base moteur avec son couvercle, en la tournant vers la droite, puis

extraire les composants en procédant dans le sens inverse aux opérations de montage.

Le filtre centrifuge (12) est un accessoire trés délicat qui doit étre manipulé avec soin.

Pour son nettoyage, rincez-le sous I'eau du robinet a I'aide de la petite brosse a poils plastiques (15)

fournie en dotation avec I'appareil.

NE JAMAIS LE BATTRE POUR ELIMIER LES RESIDUS D’ALIMENTS; IL POURRAIT S’TENDOMMAGER

AU POINT DE RENDRE SON UTILISATION DANGEREUSE. REMPLACEZ-LE IMMEDIATEMENT S’IL EST

ENDOMMAGE OU USURE.

- Certains Iégumes (comme par exemple les carottes ou les bettes) peuvent tacher les parois en
plastique de I'appareil. Dans ce cas, utiliser de I’huile végétale pour nettoyer les parois.
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WICHTIGE HINWEISE

BITTE VOR GEBRAUCH DES GERATS IMMER DIE ANLEITUNG LESEN.
Bei der Verwendung elektrischer Gerdte miissen geeignete Vorsichtsmassnahmen getroffen wer-
den, wie:

1

2
3

13

14

15

16

17

18

19

20

Beim Erstgebrauch des Gerats ist zuallererst die ganze Verpackung zu entfernen und die Gera-
teteile (siehe Abschnitt ,,Reinigung”) zu waschen.

Sich vergewissern, dass die Geratespannung mit der Netzspannung iibereinstimmt.

Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; Gerat vom Stromnetz
abtrennen, falls es nicht mehr benutzt wird.

Gerat keinen Witterungseinfliissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen

Dieses Gerdt ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen (einschlieBlich Kindern) geeignet, die
nicht im vollen Besitz ihrer kdrperlichen, sensoriellen und geistigen Fahigkeiten sind. Benutzer,
denen es an Erfahrung und Kenntnis des Gerats mangelt oder die nicht in die Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden, miissen durch eine Person iiberwacht werden, die flir ihre Sicher-
heit verantwortlich ist.

Kinder missen iberwacht werden, um sicher zu stellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.
Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Das Elektrokabel darf nicht mit heiBen Oberflachen in Beriihrung kommen.

MOTORBLOCK, STECKER UND ELEKTROKABEL NIEMALS IN WASSER ODER ANDERE FLUSSIG-
KEITEN TAUCHEN. VERWENDEN SIE FUR DIE REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

Gerat nicht leer laufen lassen.

Stecker aus der Steckdose ziehen, wenn das Gerat nicht mehr benutzt wird sowie vor
der Abnahme der Geriteteile und vor jeder Gerétereinigung.

Stellen Sie das Gerat wahrend des Betriebs auf eine horizontale, stabile und gut beleuchtete
Flache.

Gerat nicht an der montierten Mixerkaraffe tragen: Der Karaffengriff darf nicht fiir den Geréte-
transport benutzt werden.

Das Gerat ist nicht zu benutzen, falls das Elektrokabel oder der Stecker beschadigt sein sollten
oder das Gerét selbst defekt ist. Es zur nachsten Vertrags-Kundendienststelle bringen.

Das eventuell beschadigte Speisekabel darf nur vom Hersteller oder seiner Kundendienststelle,
d.h. nur von einer dhnlich qualifizierten Person ausgefiihrt werden, um jede Gefahr vorzubeu-
gen.

Der Gebrauch von Nichtoriginal- oder nicht zugelassenen Ersatzteilen beeintrachtigt die Si-
cherheit und ZweckméBigkeit des Geréts.

Das Kabel darf nicht von der Tischkante oder Ablageflache herunterhdngen. Kabel oder Gerét
niemals auf heiBe Oberflachen legen/abstellen.

Das Gerat ist NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH, nicht fiir Handels- oder Industriezwecke be-
stimmt.

Zur Herabsetzung der Unfallgefahr und Geridtebeschadigung sind die Hande und Kii-
chenutensilien stets von Klingen oder sich bewegenden Teilen fern zu halten.

Vor dem Offnen des Gerates sicherstellen, dass der Motor vollkommen still steht und
der Stecker aus der Steckdose gezogen wurde.
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Um ein Uberhitzen des Geréts zu vermeiden, nicht allzu stark auf die Zitruspresse driicken und
das Gerét nicht langer als 10 Minuten benutzen.

Wenn wahrend des Betriebs zu viel Druck auf die Zitruspresse ausgeiibt wird, neigt der Motor
dazu, sehr rasch zu blockieren und die Rotationsrichtung zu wechseln. In diesem Fall den
Druck auf den Hebel etwas nachlassen. Der Motor beginnt dann wieder ordnungsgemés zu
laufen.

Das zu zentrifugierende oder mixende Nahrungsmittel immer mit dem Schieber und
der Mischvorrichtung hineindriicken. NIEMALS DIE HANDE BENUTZEN. Bei einer Funk-
tionsstorung Gerat sofort abschalten. .
HANDE NIEMALS IN DIE KARAFFE DES MIXERS UND DES ZENTRIFUGALFILTERS EINFUH-
REN.

Die Zitruspresse ist nicht fiir das Auspressen allzu kleiner Friichte geeignet.

Entsafter nur bei einwandfrei verschlossenem Deckel einschalten.

Die Zentrifuge nicht langer als 15 Minuten nacheinander benutzen.

Gerét nicht bei beschédigtem Zentrifugalfilter verwenden.

Keine trockenen Zutaten (Gewiirze oder Trockenobst) mixen, Mixer nicht leer laufen lassen.
Mixer und Entsafter nicht zur Aufbewahrung von Nahrungsmitteln verwenden. Vor und nach
dem Einsatz leer lassen.

Mixerkaraffe nicht iber den markierten Hochststand (MAX) hinaus fiillen; falls man die Misch-
vorrichtung verwenden méchte, ist zu beriicksichtigen, dass diese Platz benétigt. Daher hat der
Fiillstand einige Millimeter unter dem Hochststand zu sein.

Karaffe nicht bis zum Rand fiillen; Deckel auf seinen korrekten Sitz iiberpriifen.

Zur Gewdhrleistung einer langen Lebensdauer des Mixers und Entsafters sollten die Geréte
nicht ununterbrochen langer als 60 Sekunden eingeschaltet bleiben.

Nach fiinfmaligem Gebrauch von 30 Sekunden Dauer (einminiitige Pause zwischen jedem In-
tervall) das Gerat auf Raumtemperatur abkiihlen lassen.

Falls feste und fliissige Nahrungsmittel zusammen gemixt werden sollen, ist die Karaffe zuerst
mit den festen, in Stiicke (z.B. nicht gréBer als 1/4 Apfel) geschnittenen und anschlieBend
mit den fliissigen Nahrungsmitteln einzufiillen; dabei den markierten Hochststand nicht iiber-
schreiten.

Keine tiefgefrorenen Nahrungsmittel mixen, die eine feste Masse aufweisen. Diese vorher zer-
Kleinern; erst dann in die Karaffe fiillen.

Gerét bei beschadigten Mixerklingen nicht verwenden.

Keine warmen Fliissigkeiten mixen.

Die Klingen sind sehr scharf. Bei ihrer Reinigung sehr vorsichtig umgehen.

Den Mixer oder die Zentrifuge nicht vom Motorgehduse losen, bevor die Messer vollkommen
zum Stillstand gekommen sind.

Mixer nur einschalten, wenn der Deckel geschlossen wurde.

Mischvorrichtung erst einsetzen, wenn die Mixerkaraffe mit dem Deckel versehen wurde.
Dieses Gerét ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EWG und EMV2004/108/EWG.

Falls dieses Gerét entsorgt werden soll, ist sein Speisekabel abzuschneiden, so dass es nicht
mehr funktionsféhig ist. Dariiber hinaus sind all die Gerateteile unschédlich zu machen, die vor
allem fiir Kinder, die das Gerat als Spielzeug verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.
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45 Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine potentielle Gefahr
dar!.

VORLIEGENDE GEBRAUCHSANLEITUNG AUFBEWAHREN

Tutti Frutti Ariete vereint die Sympathie mit der praktischen Bedienbarkeit und wird somit dank
seiner Dreifachwirkung Zitruspresse-Entsafter-Mixer zu einer unersetzlichen Hilfe in der Kiiche:
Dieses Gerat ermdglicht eine schnelle Zubereitung kostlicher und gesunder Obst- und Gemiisesafte
sowie frischer Granitas.

Durch dieses Elektrogerat konnen die zahlreichen und gesunden Néhrstoffe von Obst und Gemiise
ausgenutzt werden, um daraus einen natiirlicher Saft von hohem Mineralsalz- und Vitamingehalt zu
gewinnen: fiir eine erfrischende Erndhrung geradezu ideal.

GERATEBESCHREIBUNG (ABB. 1)

1 Sockel fiir Zitruspresse 12 Filter Entsafter

2 Forderer Zitruspresse 13 Fruchtfleischbehilter

3 Filter 14 Forderer Entsafter

4 Presskegel 15 Biirste

5 Mischer 16 «Pulse»- Hebel

6 Mixerkaraffe mit Klingen 17 Taste «0» (off)

7 \Verschluss 18 Taste Geschwindigkeit «I»
8 Deckel Mixer 19 Taste Geschwindigkeit «lI»
9 Auslaufhahn 20 Sockel fiir Entsafter und Mixer
10 Schieber 21 Motorensockel

11 Deckel Entsafter

ERSTMALIGER GERATEGEBRAUCH

Nachdem das Gerat aus seiner Verpackung genommen wurde sind mit Ausnahme des Motorso-
ckels (21) alle Teile in warmem Seifenwasser zu waschen.

ACHTUNG

Zentrifugalfilter (12) nicht in der Spiilmaschine waschen, da dies das diinne Edelstahl-
netz heschadigen kinnte.

Motorblock (21) niemals in Wasser tauchen, sondern mit einem feuchten Tuch abwischen.

GEBRAUCHSANLEITUNG

Funktion Zitruspresse

- Den Férderer (2) mit dem Schnabel zur Vorderseite auf den Sockel del Gerats (1) setzen. Den
Filter (3) auf den Forderer setzen und den Presskegel (4) einsetzen (Abb. 2).

SICHERSTELLEN, DASS ALLE GERATETEILE EINWANDFREI EINGESETZT WURDEN.

- Den Stecker des Speisekabels in die Steckdose stecken.

- Einen Behalter unter die Auslauftiille stellen.

- Die auszupressenden Zitrusfriichte durchschneiden. Eine Hélfte der Frucht auf den Presskegel
setzen und leicht driicken. Der Motor wird automatisch eingeschaltet. Der Saft [auft direkt in den
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Behélter, wahrend Kerne und Fruchtfleisch im Filter aufgefangen werden (Abb. 3).

- Der Motor dreht sich zur Erzielung eines optimalen Auspressvorgangs in beide Richtungen; so-
dann die Frucht in mehreren Absténden andriicken, so dass der Motor die Drehrichtung automa-
tisch umkehrt.

- Wenn die Frucht vollstandig ausgepresst ist, den Druck wegnehmen. Der Motor bleibt dann au-
tomatisch stehen.

Funktion Entsafter

ACHTUNG: Den Mixer oder die Zentrifuge nicht vom Motorgehduse |dsen, bevor die Messer voll-

kommen zum Stillstand gekommen sind.

- Forderer (14) an den Sockel (20) anschlieBen, so dass die Kerbe am Sockel in Symbolndhe
»ochloss offen” liegt; nach links drehen, bis sich die Kerbe auf das Symbol ,,Schloss zu“ befindet
(Abb. 4).

- Den Filter in die Zentrifuge (12) innerhalb der Abflussvorrichtung (14) einsetzen. Nach unten
driicken und sicher stellen, dass der Filter in die Motorkupplung greift.

ACHTUNG

DER ZENTRIFUGENFILTER IST AUSSERST EMPFINDLICH.

- Den Deckel (11) mit dem Andruckstempel (10) auf den Forderer aufsetzen und gegen den Uhr-
zeigersinn drehen, bis er ganz eingerastet ist, so dass sich die Markierung mit dem Symbol
Lverriegelt* am Forderer deckt (Abb. 5).

SICHER STELLEN, DASS ALLE BAUTEILE RICHTIG MONTIERT WURDEN.

- Einen Saftbehélter unter den Ausflussschnabel stellen und an der Riickseite des Deckels (11)
den Fruchtfleischbehdlter (13) anbringen (Abb. 6).

- Den Andruckstempel (10) herausnehmen. Das auszupressende Gut in kleine Stiicke schneiden
und Kerne oder harte, faserige Teile entfernen, die nicht entsaftet werden konnen.

- Den Stecker in die Steckdose stecken und die Taste fiir Geschwindigkeit “I” (18) betéatigen, um
das Gerdt in Gang zu setzen. Die Taste “0” (17) betétigen, um den Betrieb zu unterbrechen. Die
Entsafterfunktion wird nur bei Geschwindigkeit ,,|“ aktiviert, da diese ausreichend ist, um einen
guten Saft zu erzielen.

Das Gerdt verfiigt jedoch auch (iber die Impuls- Funktion PULSE, die durch Betétigen des Hebels
(16) aktiviert wird.

ACHTUNG: eine optimale Nutzung des PULSE- Betriebs wird bei Intervallen von 2/3 Sekunden

erzielt.

- Den Andruckstempel (10) leicht driicken. Keinesfalls die Finger verwenden, um das Gut nach
unten zu driicken. Die auszupressenden Lebensmittel konnen durch Anheben des Andruckstem-
pels (10) laufend in die Zentrifuge eingefiillt werden, ohne den Motor abschalten zu miissen.

- Der Saft lauft direkt in den Behalter, wahrend Kerne und Fruchtfleisch automatisch in den Auf-
fangbehélter (13) abgestoBen werden.

DEN DECKEL NIEMALS WAHREND DES BETRIEBS ENTFERNEN.

- Wenn der Fruchtfleischbehélter (13) voll ist, kann es notwendig sein, das Gerét auszuschalten
und den Behdlter zu leeren. In diesem Fall die Taste “0” (17) betétigen, das Gerét abschalten und
das Kabel von der Stromversorgung trennen.
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VORBEREITUNG VON OBST UND GEMUSE

Wéhlen Sie immer sehr frisches Obst und Gemiise aus. Obst und Gemiise sorgféltig waschen und
anschlieBend harte oder faserige Teile, besonders nachstehende Teile, entfernen: Herz (Ananas),
Blatter (Sellerie), Kerne (Pfirsiche, Zwetschgen, Aprikosen, Kirschen), die kleineren Kerne von z.B.
Wassermelonen. Nur Artischockenherzen verwenden. Nicht alle Friichte und Gemiisesorten miissen
geschélt werden. Dies gilt besonders fiir die Sorten mit glatter und diinner Schale (Apfel, Birnen,
Pfirsiche, Aprikosen).

Zur Erzielung eines guten Safts sollten keine weichen Friichte (Bananen, Papayas, Mangos, Avoca-
dos, Auberginen, Feigen, usw.) verwendet werden. Nur sehr harte Friichte gebrauchen.

Funktion Mixer

ACHTUNG: Den Mixer oder die Zentrifuge nicht vom Motorgehduse ldsen, bevor die Messer voll-

kommen zum Stillstand gekommen sind.

- Den Auslaufhahn (9) an die Karaffe (6) anschrauben und dabei sicherstellen, dass die Dichtung
gut sitzt, um eine Beschadigung derselben zu vermeiden.

- Mixerkaraffe (6) an den Sockel (20) anschlieBen, so dass die Kerbe am Sockel in Symbolnédhe
»ochloss offen” liegt; nach links drehen, bis sich die Kerbe auf das Symbol ,Schloss zu“ befindet
(Abb. 7).

- Den Deckel (8) mit dem Stopsel (7) auf die Karaffe setzen und gegen den Uhrzeigersinn drehen,
bis er vollstdndig verriegelt ist (Abb. 8).

SICHERSTELLEN, DASS ALLE GERATETEILE KORREKT EINGESETZT WURDEN.

- Einen Behalter unter den Auslaufhahn (9) stellen.

- Verschluss (7) entfernen und die Zutaten in die Karaffe gieBen: klein geschnittene Friichte, Jo-
ghurt, Milch, Fruchtséfte, Eis oder Eiswiirfel.

Die Karaffe zuerst mit den festen, in Stiicke (z.B. nicht groBer als 1/4 Apfel) geschnittenen und
anschlieBend mit den fliissigen Nahrungsmitteln einfiillen; dabei den markierten Hochststand
nicht dberschreiten.

- Den Verschluss (7) wieder auf dem Deckel anbringen oder die Mischvorrichtung (5) in die Off-
nung einsetzen. Die Mischvorrichtung kann bei dickfliissigen Mischungen oder groBen Zutaten-
mengen eingesetzt werden.

- Den Stecker in die Steckdose stecken und die Geschwindigkeitstaste “I” (18) betatigen, um die
Messer in Betrieb zu setzen. Nach einigen Augenblicken kann die Geschwindigkeitstaste ,II“ (19)
betatigt werden, wenn eine hohere Messergeschwindigkeit gewiinscht wird.

Zum Unterbrechen der Funktion die Taste “0” (17) betétigen. Zum Arbeiten im PULSE- Betrieb,
den entsprechenden seitlichen Hebel betétigen (16).

ACHTUNG: eine optimale Nutzung des PULSE- Betriebs wird bei Intervallen von 2/3 Sekunden

erzielt.

- Mischvorrichtung (5) entgegen den Uhrzeigersinn einsetzen (Abb. 9).

- Den Hebel auf die Auslauftiille (9) driicken, sodass der Saft auslauft.

DECKEL WAHREND DES GEBRAUCHS NIEMALS ENTFERNEN.

- Es bestenht die Maglichkeit, die Karaffe (6) wahrend des Gebrauchs mit weiteren Zutaten zu
fiillen. Hierzu den Verschluss (7) hochheben oder die Mischvorrichtung (5) herausnehmen, nach-
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dem das Geréat abgeschaltet wurde.
Hochststand beim Einsetzen der Mischvorrichtung niemals (iberschreiten.

- Es kann notwendig sein, das Geréat ofter abzuschalten, um Speisenreste von den Wénden der
Karaffe zu entfernen. In diesem Fall die Taste “0” (17) betétigen, das Geréat ausschalten und das
Kabel von der Stromversorgung trennen.

KOMBIWIRKUNG

Das Gerét ist sowohl mit der Funktion Zitruspresse und Entsafter oder Mixer gleichzeitig verwend-
bar. Einen angemessen groBen Behélter zur Aufnahme des aus den Tiillen flieBenden Saftes/Mix-
getrankes bereitstellen. Auf diese Weise sind verschiedene Saft-, Granitas- oder Mixkombinationen
erhaltlich!

REINIGUNG

VOR REINIGUNGSARBEITEN IST DAS GERAT IMMER ABZUSCHALTEN UND DEN NETZSTECKER AUS

DER STECKDOSE ZU ZIEHEN.

Alle Geréteteile konnen mit lauwarmem Wasser und Seife oder im Oberkorb der Spiilmaschine

gewaschen werden. Dies gilt nicht fiir den Zentrifugalfilter (12) und den Motorblock (21), fiir den ein

feuchtes Tuch zu verwenden ist.

Motorsockel (21) UND SPEISEKABEL PLUS STECKER nicht in Wasser tauchen, sondern mit einem

feuchten Tuch abwischen.

Mixer

Vor der Mixerdemontage ist die Karaffe bis zur Halfte mit lauwarmem Wasser zu fiillen. Deckel

und Verschluss anbringen; Gerat einschalten. Auslauftiille 6ffnen und das Wasser in einen Behdlter

abflieBen lassen, so dass sich das Ventil reinigt.

Den Mixer abmontieren, indem die vorstehenden Montage- Anweisungen in umgekehrter Reihen-

folge ausgefiihrt werden.

Entsafter

Den Fruchtfleischbehélter (13) herausnehmen.

Die Zentrifuge samt Deckel vom Motorsockel entfernen, indem sie im Uhrzeigersinn gedreht wird.

Dann die Einzelteile in umgekehrter Reihenfolge wie beim Einbau entfernen.

Der Zentrifugenfilter (12) ist 4uBerst empfindlich und muss daher vorsichtig gehandhabt werden.

Den Filter unter flieBendem Wasser ausspiilen und mithilfe der mitgelieferten Biirste (15) mit Kunst-

stoffborsten reinigen.

NICHT DAGEGEN SCHLAGEN, UM NAHRUNGSMITTELRESTE ZU ENTFERNEN. ES KONNTE SICH BE-

SCHADIGEN, SO DASS DER NACHSTE EINSATZ GEFAHREN BERGEN KANN. BEI SCHADEN ODER

VERSCHLEISS UMGEHEND ERSETZEN.

- Einige Gemiisesorten (z.B. Mohrriiben und Mangold) konnen an den Plastikteilen des Geréts
Flecken hinterlassen. Pflanzendl verwenden, um diese zu beseitigen.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEA SIEMPRE LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR EL APARATO.
Al usar aparatos eléctricos, hay que tomar las precauciones oportunas, entre ellas:

1

2
3

O oo ~N®

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

Antes de utilizar el aparato por primera vez, quitar todo el material de embalaje y lavar todas
las piezas (ver seccionn “Limpieza”).

Asegurarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda con el de la red eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desconectarlo después
de cada empleo.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc...)

Este aparato no es adecuado para ser empleado por personas (includos los nifios) con capa-
cidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas. Los usuarios que no tengan la experiencia
y conocimiento del aparato o bien a aquellos a los que no se les haya dado las instrucciones
referentes al empleo del aparato tendran que estar sometidos a la supervision por parte de una
persona responsable de su seguridad.

Es necesario vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

No poner el aparato encima o cerca de fuentes de calor.

Prestar atencion en que el cable eléctrico no tome contacto con superficies calientes.

NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO MOTOR, EL ENCHUFE Y EL CABLE ELECTRICO EN EL AGUA
0 EN OTROS LIQUIDOS. USAR UN PANO HUMEDO PARA LIMPIARLOS.

No poner en marcha el aparato en vacio.

Quitar sempre el cable de alimentacion de la toma de corriente cuando el aparato
no esté en marcha y antes de quitar los componentes o antes de limpiar el mismo
aparato.

Durante el empleo colocar el aparato sobre un plano horizontal, estable y bien iluminado.

No transportar el aparato por medio de la jarra batidora montada, o sea, el mango de la jarra
no tiene que servir para transportar el aparato.

No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estan dafiados, o si el mismo aparato esta
defectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia Autorizado mas cercano.

Si el cable de alimentacion esta dafiado, se tiene que sustituir por el Constructor o por el Cen-
tro de Asistencia Técnica o en cualquier caso por una persona con una cualificacion parecida,
para poder prevenir cualquier riesgo.

El uso de accesorios no originales o no autorizados pone en peligro la seguridad y la funciona-
lidad del aparato.

No dejar el cable colgando por el borde de la mesa o por la superficie de apoyo. No apoyar
nunca el cable o el aparato sobre superficies calientes.

El aparato ha sido pensado SOLO PARA USO DOMESTICO y no se le puede dar un uso industrial
0 comercial.

Para evitar infortunios y daiios al aparato tener siempre las manos y los utensilios de
cocina lejos de cuchillas y partes en movimiento.

Asegurarse siempre de que el motor esté completamente parado antes de abrir el
aparato y que el enchufe esté conectado a la toma de corriente.

Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no hay que apretar excesivamente en el expri-
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midor y no dejar que funcione durante mas de 10 minutos seguidos.

en caso de que durante el empleo se ejerza demasiada presion en la palanca del exprimidor,el
motor tenderd a bloquearse y a invertir el sentido de rotacion muy rapidamente; aligerar un
poco la presion en la palanca, el motor volvera a girar normalmente.

Usar siempre el tapon para empujar los alimentos y el dispositivo mezclador para
empujar los alimentos que haya que licuar o hatir- NUNCA USAR LAS MANOS. En el
caso de un mal funcionamiento del aparato, apagarlo inmediatamente.

NUNCA METER LAS MANOS EN EL INTERIOR DE LA JARRA DE LA BATIDORA Y DEL FILTRO
CENTRIFUGADOR.

El exprimidor no es adecuado para exprimir frutas demasiado pequefios.

No usar la centrifuga si antes no se ha puesto bien la tapa.

No usar la licuadora durante mas de 15 minutos consecutivos.

No usar el aparato si el filtro centrifugador esta dafiado.

No batir nunca ingredientes secos (especias o fruta seca) ni accionar la batidora en vacio.

No usar la batidora y la licuadora como recipiente para conservar los alimentos. Mantenerlos
siempre vacios antes y después de cada empleo.

No llenar la jarra de la batidora méas del nivel (MAX) indicado; en el caso que se quiera usar el
mezclador, tener presente que ocupa volumen, de este modo llenar sin llegar al nivel MAX.

No llenar excesivamente la jarra y controlar que la tapa esté puesta de modo correcto.

Para garantizar una duracion larga de la batidora y de la licuadora, no tenerlas accionadas de
forma continua durante mas de 60 segundos.

Después de haber usado 5 veces consecutivas de 30 segundos cada una y con un minuto de
pausa entre ellas dejar enfriar el aparato hasta que alcance la temperatura ambiente

Si se quieren batir alimentos sélidos y liquidos juntos, introducir en la jarra antes los sdlidos
cortados adecuadamente (ej. no mas grandes que _ de manzana) y después los liquidos man-
teniéndose siempre por debajo del nivel MAX indicado.

Nunca hay que batir alimentos congelados que hayan formado una masa sélida. Romperlos
antes de ponerlos en la jarra.

No usar el aparato si las cuchillas de la batidora estan dafadas.

No batir nunca liquidos calientes.

Las cuchillas estan bien afiladas, poner la maxima atencion durante su limpieza.

No desenganchar la batidora o la licuadora del cuerpo motor, esperar hasta que las cuchillas
se hayan detenido completamente.

Encender la batidora sélo después de haber cerrado la tapa.

No usar nunca el dispositivo mezclador si antes no se ha puesto la tapa en la jarra de la bati-
dora.

Este aparato cumple la directiva 2006/95/CE y EMC2004/108/CEE.

Si decidiera desprenderse de este aparato, se aconseja hacerlo inutilizable cortando el cable
de alimentacion. Se aconseja también hacer inoperantes las partes del aparato que pudieran
constituir un peligro, especialmente para los nifios que podrian utilizar el aparato para sus
juegos.

Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya que suponen
fuentes potenciales de peligro.
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GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

Ariete, uniendo la simpatia a la practicidad del empleo y gracias a su triple uso exprimidor-licuado-
ra-batidora, sera una ayuda insustituible en la cocina: permitira preparar en poco tiempo genuinos
y saludables zumos de fruta y de verdura y granizados frescos.

Este electrodoméstico permite aprovechar las innumerables y saludables propiedades nutritivas de
la fruta y de la verdura y permite obtener un zumo rico en sales minerales y vitaminas: ideal para
un régimen alimentario refrescante.

DESCRIPCION DEL APARATO (FIG. 1)

1 Base para exprimidor 12 Filtro centrifugo

2 Conductor exprimidor 13 Contenedor recogedor de pulpa
3 Filtro 14 Conductor licuadora

4 Cono exprimidor 15 Cepillo

5 Mezclador 16 Palanca «impulsos»

6 jarra batidora con cuchillas 17 Tecla «0» (off)

7 Tapon 18 Tecla velocidad «I»

8 Tapa batidora 19 Tecla velocidad «II»

9 Grifo 20 Base para licuadora y batidora
10 Pieza para empujar alimentos 21 Base motores

11 Tapa centrifuga

EMPLEO DEL APARATO POR PRIMERA VEZ

Después de haber sacado el aparato de la caja, lavar todos los diferentes componentes con agua
templada y un poco de jabon, menos la base motor (21).

ATENCION

No lavar el filtro centrifuga (12) en el lavavajillas ya que se podria daiiar la fina red
inoxidable.

No sumergir la base del motor (21) en el agua; limpiarla con un pafio himedo.

INSTRUCCIONES DE EMPLEQ

Funcion exprimidor

- Colocar el conductor (2) en la base del aparato (1), introduciendo la boquilla hacia la parte delan-
tera del aparato. Montar el filtro (3) en el conductor e introducir el cono exprimidor (4) (Fig. 2).

ASEGURARSE QUE TODOS LOS COMPONENTES HAYAN SIDO MONTADQS PERFECTAMENTE.

- Introducir el enchufe del cable de alimentacion en la toma de corriente.

- Colocar un recipiente debajo de la boquilla.

- Cortar los citricos que se quiera exprimir. Coger una mitad de la fruta y poterla en el cono ex-
primidor; realizar una pequefia presion sobre la misma. El motor se pondra automéaticamente
en funcion, haciendo colar el zumo directamente en el recipiente, mientras que las semillas y la
pulpa quedaran en el filtro (Fig. 3).

- El motor esta predispuesto para girar en los dos sentidos de rotacion para poder obtener un
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zumo Optimo; apretar la fruta a intervalos y el motor cambiara automaticamente el sentido de
rotacion.

- Cuando todo el zumo haya sido extraido, interrumpir la presion de la palanca en la fruta; de este
modo el motor se parara automaticamente.

Funcion licuadora

ATENCION: No desenganchar la batidora o la licuadora del cuerpo motor, esperar hasta que las

cuchillas se hayan detenido completamente.

- Introducir el conductor (14) en la base (20), de modo que la rayita de referencia corresponda con
el simbolo “candado abierto” de la base; girarlo en sentido contrario a las agujas del reloj hasta
llevar la rayita al simbolo “candado cerrado” (Fig. 4).

- Poner el filtro centrifugador (12) en el interior del conductor (14). Apretar bién hacia abajo ase-
gurandose que el filtro se coja bién al motor.

ATENCION

EL FILTRO CENTRIFUGADOR ES EXTREMADAMENTE DELICADO.

- Poner la tapa (11) con la pieza para apretar los alimentos (10) en el conductor y girarlo en sen-
tido contrario a las agujas del reloj hasta que se oiga el “click” de modo que la aleta de la tapa
corresponda con el simbolo del candado cerrado en el conductor (Fig. 5).

ASEGURARSE QUE TODOS LOS COMPONENTES HAYAN SIDO MONTADOS CORRECTAMENTE.

- Colocar debajo de la boquilla un recipiente para el zumo y en la parte trasera de la tapa (11),
colocar el recipiente recogedor de la pulpa (13) (Fig. 6).

- Extraer la pieza para empujar los alimentos (10). Introducir los alimentos cortados en trozos
pequefios sin huesos u otras partes duras o fibrosas que no se puedan centrifugar.

- Enchufar en la corriente y apretar el pulsador velocidad “I” (18) Para poner en marcha el apa-
rato. Apretar la tecla “0” (17) para interrumpir el funcionamiento. La funcion licuadora se activa
s6lo a la velocidad “I” que resulta ya eficiente para obtener un buen licuado.

Sin ambargo el aparato prevé también la funcion por impulsos PULSE que se obtiene con la
correspondiente palanca(16).

ATENCION: Para obtener un resultado optimo con la funcion PULSE, hay que apretarla a intervalos

de 2/3 segundos.

- Apretar ligeramente con la pieza para empujar los alimentos(10). No usar nunca los dedos para
empuijar los alimentos. Estos pueden ser introducidos continuamente en el interior de la licuado-
ra sin tener que apagar el motor, levantando la pieza para empujar los alimentos (10).

- El zumo ira directamente al interior del recipiente mientras que las semillas y la pulpa se queda-
ran en el filtro de la centrifuga (13).

NO QUITAR NUNCA LA TAPA DURANTE EL EMPLEO.

- Podria ser necesario tener que apagar el aparato cuando el recipiente recogedor de la pulpa (13)
se llena, con el fin de quitar residuos de alimentos. Si sucediera esto, apretar la tecla “0” (17),
apagar el aparato y desenchufar el cable de alimentacion.
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PREPARACION DE LA FRUTA Y DE LA VERDURA

Elegir siempre fruta y verdura muy fresca. Lavar con atencion la fruta y la verdura, después quitar
las partes duras o fibrosas, en especial: el corazon (pifia), las hojas (apio), los huesos (melocotones,
ciruelas, albaricoques, cerezas), las semillas (melones). Para las alcachofas, utilizar Ginicamente el
corazon. No hace falta pelar toda la fruta y la verdura; en particular se puede evitar pelar aquella
que tiene la piel fina y lisa (manzanas, peras, melocotones, albaricoques).

No se pueden obtener buenos licuados con frutos blandos(platanos, papaya, mangos, aguacate,
berenjenas, higos, etc.). Para obtener un buen licuado se aconseja el uso de frutas muy duras.

Funcion batidora

ATENCION: No desenganchar la batidora o la licuadora del cuerpo motor, esperar hasta que las

cuchillas se hayan detenido completamente.

- Enroscar el grifo (9) a la jarra (6), teniendo cuidado de que la guarnicion esté bien situada, para
evitar deteriorarla.

- Aplicar la jarra batidora (6) en la base (20) de modo que la rayita de referencia corresponda con
el simbolo “candado abierto” en la base; girarlo en sentido contrario a las agujas del reloj hasta
llevar la rayita al simbolo “candado cerrado” (Fig. 7).

- Montar la tapa (8) con el tapon (7) sobre la jarra girando en sentido contrario a las agujas del reloj
hasta el bloqueo completo (Fig. 8).

ASEGURARSE QUE TODOS LOS COMPONENTES ESTEN MONTADOS CORRECTAMENTE.

- Colocar un recipiente debajo del grifo (9).

- Quitar el tapon (7) y poner los ingredientes en la jarra. Estos incluyen fruta cortada en trozos
pequenfos, yoghurt, leche, zumos de fruta, helado o hielo.

Introducir en la jarra antes los alimentos solidos cortados adecuadamente (ej. no mas grande
que 1/4 de manzana) y después los liquidos siempre por debajo del nivel MAX indicado.

- Introducir nuevamente el tapdn (7) sobre la tapa, o bién el dispositivo mezclador (5) en la abertu-
ra. Se puede usar el mezclador cuando se baten mezclas densas, o bién cuando se usan grandes
dosis de ingredientes.

- Enchufary apretar la tecla de velocidad “I” (18) para poner en marcha las cuchillas. Después de
unos instantes, en el caso en que se deseara aumentar la velocidad de las cuchillas, apretar la
tecla velocidad “Il” (19).

Apretar la tecla “0” (17) para interrumpir el funcionamiento. Para usar la funcion por impulsos
PULSE, utilizar la palanca lateral (16).

ATENCION: Para obtener un resultado dptimo con la funcion PULSE, hay que hacerlo con intervalos

de funcionamiento de 2/3 segundos.

- Usar el dispositivo mezclador (5) moviéndolo en sentido contrario a las agujas del reloj (Fig. 9).
- Apretar la palanquita sobre la boquilla (9) para hacer que salga el zumo.
NO QUITAR NUNCA LA TAPA DURANTE EL EMPLEO.
- Durante el empleo, es posible afiadir alimentos en la jarra (6), levantando el tapon (7) o extrayen-
do el mezclador (5), después de haber apagado el aparato.
Prestar atencion de no superar nunca el nivel MAX con la aplicacion del mezclador.
- Podria ser necesario tener que apagar el aparato varias veces con el fin de eliminar residuos de
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alimentos de las paredes de la jarra. Si sucediera esto, apretar la tecla “0” (17), apagar el aparato
y desenchufar el cable de alimentacion.

ACCION COMBINADA

El aparato se puede usar contemporaneamente con la funcion exprimidor y licuadora o batidora.
Colocar un recipiente suficientemente grande para recoger el zumo/batido que sale por las dos
boquillas. De este modo es posible obtener varias combinaciones de zumos, granizados o batidos!

LIMPIEZA

ANTES DE PROCEDER CON LA LIMPIEZA, APAGAR EL APARATO Y QUITAR EL ENCHUFE DE LA TOMA

DE CORRIENTE.

Todos los componentes del aparato se pueden lavar con agua tibia y jabon o también en el lava-

vajillas, en el piso superior, con excepcion del cuerpo motor (21), con el que hay que usar un pafio

himedo, y del filtro centrifugo (12).

No sumergir nunca la base del motor (21) Y EL CABLE DE ALIMENTACION CON EL ENCHUFE en el

agua si no limpiarlo con un pafio himedo.

Batidora

Antes de desmontar la batidora, llenar hasta la mitad la jarra con agua templada. Poner la tapa y el

tapdn y accionar el aparato. Abrir la boquilla y dejar descargar el agua en un recipiente para limpiar

la valvula.

Desmontar la batidora siguiendo las indicaciones de ensamblado, descritas precedentemente, en

sentido inverso.

Licuadora

Extraer el recipiente recogedor de pulpa (13).

Quitar la licuadora de la base motor, con la tapa incluida, girandola en sentido de las agujas del reloj

y extraer después los componentes procediendo en sentido inverso respecto al montaje.

El filtro centrifugador (12) es un accesorio muy delicado y se tiene que manejar con atencion.

Para limpiarlo hay que enjuagarlo bajo el grifo de agua corriente con la ayuda de un cepillito (15)

en dotacidn con cerdas de plastico.

NO GOLPEARLO PARA QUITAR LOS RESTOS DE ALIMENTOS; PODRIA DANARSE Y UN EMPLEQ SUCE-

SIVO SERIA PELIGROSO. SUSTITUIRLO ENSEGUIDA SI SE HA DANADO 0 ESTA GASTADO.

- Algunas verduras (ej.: zanahorias y acelgas) pueden manchar las partes de plastico del aparato.
Para quitar posibles manchas usar aceite vegetal.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA SEMPRE AS INSTRUGOES ANTES DE USAR 0 APARELHO
Usando aparelhos eléctricos, é necessario tomar as devidas precaucdes, entre as quais:

1

2

3

O oo ~N®

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, remover todo o material de embalagem e lavar
0s componentes (vide seccdo “Limpeza”).

Certifique-se que a voltagem eléctrica do aparelho corresponda a voltagem de sua rede eléc-
trica.

Nao deixar o aparelho nio guardado quando estiver ligado a rede eléctrica; desligue-o0 sempre
apos o0 uso.

Nao deixar o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

Este aparelho néo estd indicado para ser utilizado por pessoas (inclusive criangas) com redu-
zidas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais. Os utilizadores que nao tenham adequada
experiéncia e conhecimento do aparelho ou que ndo receberam as instrucdes sobre a sua
utilizacdo devem ser vigiados por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

E necessario vigiar as criancas para assegurar que ndo brinquem com o aparelho.

Nao colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Prestar atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superficies quentes.
NUNCA MERGULHAR A BASE DO MOTOR, A FICHA OU 0 CABO ELECTRICO NA AGUA OU EM
OUTROS LiQUIDOS. USE UM PANO HUMIDO PARA A LIMPEZA.

Nao deixar o aparelho a funcionar sem motivo.

Desligar sempre a ficha da tomada de corrente quando o aparelho nao estiver sendo
utilizado, antes de limpa-lo e antes de desmontar os componentes ou antes de limpar
o aparelho.

Durante a utilizagio, posicione o aparelho sobre um plano horizontal, estavel e bem ilumina-
do.

Nao transportar o aparelho a partir do copo do liquidificador, ou seja, o cabo do copo néo deve
servir para transportar o aparelho.

Nao utilizar o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados, ou se o proprio
aparelho estiver defeituoso; neste caso, leve-o até o Centro de Assisténcia Autorizado mais
proximo.

Se o0 cabo de alimentacdo estiver danificado, devera ser substituido pelo Fabricante, pelo Ser-
vico de Assisténcia Técnica ou, de qualquer forma, por uma pessoa com qualificacdo similar,
para evitar qualquer risco.

0 uso de acessorios ndo originais ou ndo autorizados compromete a seguranca e a funcionali-
dade do aparelho.

Nao deixar o cabo suspenso na borda da mesa ou do plano de apoio. Nunca apoiar o cabo do
aparelho sobre superficies quentes.

0 aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e néo deve ser utilizado para fins
comerciais ou industriais..

Para evitar infortiinios e danos ao aparelho, manter sempre as maos e os utensilios
de cozinha longe das facas e das pecas em movimento.

Certificar-se sempre que o motor esteja completamente parado antes de abrir o apa-
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21

22

23

24

25
26
27
28
29
30

31

32

33

34

35

36

37
38
39
40

41
42
43
44

relho e que a ficha esteja desligada da tomada de corrente.

Para evitar o sobreaquecimento do aparelho, ndo carregue excessivamente no espremedor e
nao o deixe funcionar por mais de 10 minutos seguidos.

Se exercer demasiada presséo sobre 0 espremedor, 0 motor podera parar e inverter o sentido
de rotacdo muito rapidamente; reduza ligeiramente a presséo na alavanca, o motor retomara a
funcionar regularmente.

Usar sempre o dispositivo para premer alimentos e o dispositivo misturador para
empurrar o alimento a centrifugar ou bater: NUNCA USE AS MAOS. Em caso de mau
funcionamento do aparelho, desliga-lo imediatamente.

NUNCA COLOCAR AS MAOS DENTRO DO COPO DO LIQUIDIFICADOR OU DO FILTRO CEN-
TRIFUGADOR.

0 espremedor de citrinos ndo foi concebido para espremer frutas demasiado pequenas.

Nao utilizar a centrifugadora antes de inserir bem a tampa.

Nao use a centrifugadora por mais de 15 minutos consecutivos.

Nao utilizar o aparelho se o filtro centrifugador estiver danificado.

Nunca bater ingredientes secos (temperos ou fruta seca) nem accionar o liquidificador vazio.
Nao usar o liquidificador e a centrifugadora como recipiente para conservar alimentos. Manté-
los sempre vazios antes e depois do uso.

Nao encher o copo do liquidificador além do nivel (MAX) indicado; caso se queira usar 0 mis-
turador, considerar que ocupa espaco, portanto encher até alguns milimetros abaixo do nivel
MAX.

Nao encher excessivamente 0 copo e controlar se a tampa esta inserida de forma correcta.
Para garantir a duraco do liquidificador e da centrifugadora, nunca acciona-los consecutiva-
mente por mais de 60 segundos.

Depois de 5 usos consecutivos de 30 segundos, com intervalos entre eles de 1 minuto, deixar
o aparelho esfriar, até que alcance a temperatura ambiente.

Se se quiser bater alimentos sdlidos e liquidos juntos, inserir no copo em primeiro lugar os ali-
mentos sdlidos, cortados como oportuno (por ex., ndo maiores que 1/4 de uma maga) e depois
os liquidos, respeitando sempre o nivel MAX indicado.

Nunca bater alimentos congelados que tiverem formado uma massa sdlida. Quebra-los antes
de deita-los no copo.

Nao utilizar o aparelho se as facas do liquidificador estiverem danificadas.

Nunca bater alimentos quentes.

As facas sdo bem afiadas, prestar a maxima atencéo ao limpa-Ias.

Nao desligue a liquidificadora ou a centrifugadora pelo corpo do motor, espere as laminas
estarem completamente paradas.

Ligar o liquidificador somente apds ter fechado a tampa.

Nunca usar o dispositivo misturador se antes a tampa do copo liquidificador n&o foi colocada.
Esse aparelho esta de acordo com a directriz 2006/95/CE e EMC2004/108/CEE.

Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que o deixe inoperante,
cortando o cabo de alimentagio. Recomendamos também que deixe indcuas as partes do apa-
relho que possam representar um perigo, especialmente para as criancas, que podem utilizar
0 aparelho como um brinquedo.
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45 0s elementos da embalagem nédo devem ser deixados ao alcance de criangas pois sdo poten-
ciais fontes de perigo.

CONSERVAR ESTAS INSTRUGOES

Tutti Frutti Ariete, ao unir a simpatia a um uso muito pratico, e gragas a sua triplice acgdo espreme-
dor-centrifugadora-liquidificador, tornar-se-a uma ajuda insubstituivel na cozinha: permitira prepa-
rar em breve tempo genuinos e saudaveis sumos de fruta e de verdura e gelados frescos.

Este electrodoméstico permite desfrutar as inumeraveis e saudaveis propriedades nutritivas da
fruta e da verdura e permite obter um sumo natural rico de sais minerais e vitaminas: ideal para
um regime alimentar refrescante.

DESCRIGAO DO APARELHO (Fig. 1)

1 Base para o espremedor 12 Filtro centrifugador

2 Transportador do espremedor 13 Reservatorio de polpa

3 Filtro 14 Transportador da centrifugadora
4 Cone espremedor 15 Escovinha

5 Misturador 16 Alavanca «Pulse»

6 Copo do liquidificador com facas 17 Tecla «0» (off)

7 Sobretampa 18 Tecla de velocidade «I»

8 Tampa do liquidificador 19 Tecla de velocidade «lI»

9 Torneira 20 Base para centrifugadora e liquidificador
10 Dispositivo para premer alimentos 21 Base dos motores

11 Tampa da centrifugadora

USO DO APARELHO PELA PRIMEIRA VEZ

Depois de retirar o aparelho da embalagem, lavar todos os vérios componentes com agua morna e
sabdo, excepto a base do motor (21).

ATENCAO

Nao lavar o filtro centrifugador (12) na maquina de lavar porque a subtil rede inoxidavel
pode danificar-se.

Nunca mergulhar a base do motor (21) na agua, limpa-la com um pano hdmido.

INSTRUGOES DE USO

Funcao espremedor

- Monte o transportador (2) na base do aparelho (1), com o bico voltado para a parte dianteira do
aparelho. Monte o filtro (3) no transportador e insira o cone espremedor (4) (Fig. 2).

CERTIFICAR-SE QUE TODOS 0S COMPONENTES FORAM BEM INSERIDOS.

- Inserir a ficha do cabo de alimentagdo na tomada de corrente.

- Colocar um recipiente sob o bico.

- Corte os citrinos a espremer. Pegue numa metade da fruta e apoie-a sobre o cone espremedor;
faca uma ligeira presséo. O motor comegard automaticamente a funcionar e o sumo caira direc-
tamente no recipiente, enquanto que as sementes e a polpa ficardo retidas no filtro (Fig. 3).
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- 0 motor é predisposto para girar nos dois sentidos de rotacdo para obter uma espremedura
optima; premer, portanto, a fruta com intervalos e o motor invertera automaticamente o sentido
de rotacdo.

- Quando todo o sumo tiver sido extraido, pare de fazer pressdo sobre a fruta; o motor ira parar
automaticamente.

Fungao centrifugadora
ATENGAQ: Nao desligue a liquidificadora ou a centrifugadora pelo corpo do motor, espere as lami-

nas estarem completamente paradas.

- Inserir o transportador (14) na base (20), de forma que a marca de referéncia esteja em corres-
pondéncia com o simbolo “cadeado aberto” da base; gira-lo no sentido contrario ao dos pontei-
ros do reldgio até deixar a marca no simbolo “cadeado fechado” (Fig. 4).

- Coloque o filtro da centrifuga (12) no interior do transportador (14). Carregue para baixo de ma-
neira que o filtro se encaixe na junta do motor.

ATENCAO

0 FILTRO CENTRIFUGADOR E EXTREMAMENTE DELICADO.

- Insira a tampa (11) com o calcador (10) no transportador e rode-0 no sentido anti-horario até ao
encaixe de maneira que a marca de referéncia fique na correspondéncia do simbolo “cadeado
fechado” no transportador (Fig. 5).

ASSEGURE-SE DE QUE TODOS 0S COMPONENTES ESTAO MONTATOS CORRECTAMENTE.

- Cologue debaixo do bico um copo para 0 sumo e na parte traseira da tampa (11) coloque o re-
servatorio de polpa (13) (Fig. 6).

- Retire o calcador (10). Insira os alimentos cortados em cubos, sem sementes nem carogos ou
outras partes que ndo podem ser centrifugadas.

- Insira a ficha na tomada e carregue na tecla de velocidade “I” (18) para activar o aparelho.
Carregue na tecla “0” (17) para interromper o funcionamento. A fungéo centrifugadora activa-se
somente na velocidade “I” que ja é eficiente para se obter um bom resultado.

Todavia o aparelho prevé também a funco por impulsos “PULSE” obtida agindo na alavanca
(16).

ATENGAO: Para o uso correcto da fungio PULSE, faca intervalos de 2/3 segundos entre um fun-

cionamento e outro.

- Carregue ligeiramente no calcador (10). Nunca empurre os alimentos com os dedos. O alimento
pode ser inserido continuamente para o interior da centrifugadora sem ter de desligar o motor,
levantando o calcador (10).

- 0 sumo caira directamente dentro do recipiente e as sementes e a polpa serdo automaticamente
expulsos para o reservatorio de polpa (13).

NUNCA REMOVA A TAMPA DURANTE 0 USO.

- Pode ser necessario ter de desligar o aparelho quando o reservatdrio de polpa (13) estiver cheio,
de maneira a remover 0s residuos de alimento. Se isto acontecer, carregue na tecla “0” (17),
desligue o aparelho e retire a ficha da tomada.
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PREPARAGAO DA FURTA E DA VERDURA

Escolha sempre fruta e verdura muito fresca. Lavar cuidadosamente a fruta e a verdura e retirar,
entdo, as partes duras e fibrosas, especialmente: 0 miolo (ananas), as folhas (aipo), o carogo (pésse-
go, ameixa, damasco, cereja), as sementes se forem abundantes (meldo). No caso de alcachofras,
utilizar somente o miolo. Nem todas as frutas ou verduras devem ser descascadas; especialmente,
nao é necessario descascar aquelas cuja casca é lisa e subtil (macd, péra, péssego, damasco).
NZo é possivel obter bons sumos com frutas moles (banana, papaia, manga, abacate, beringela,
figo, etc.). Para obter um bom sumo é aconselhavel usar frutas muito duras.

Fungao liguidificador
ATENGAO: NZo desligue a liquidificadora ou a centrifugadora pelo corpo do motor, espere as lami-

nas estarem completamente paradas.

- Parafusar a torneira (9) no copo (6), controlando se a vedagao esta bem posicionada para evitar
a sua danificagéo.

- Inserir o copo do liquidificador (6) na base (20), de forma que a marca de referéncia esteja em
correspondéncia com o simbolo “cadeado aberto” da base; gira-lo no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até deixar a marca no simbolo “cadeado fechado” (Fig. 7).

- Monte a tampa (8) com a sobretampa (7) no jarro rodando-a no sentido anti-horario até ficar
bloqueada (Fig. 8).

CERTIFICAR-SE QUE TODOS OS COMPONENTES FORAM MONTADOS CORRECTAMENTE.

- Colocar um recipiente sob a torneira (9).

- Remover a sobretampa (7) e deitar os ingredientes no copo. Estes incluem fruta cortada em
pequenos pedagos, iogurte, leite, sumos de fruta, gelado ou gelo.

Inserir no copo em primeiro lugar os alimentos solidos, cortados como oportuno (por ex., néo
maiores que 1/4 de uma maga) e depois os liquidos, respeitando sempre o nivel MAX indicado.

- Inserir novamente a sobretampa (7) na tampa, ou o dispositivo misturador (5) na abertura. Pode-
se usar o misturador quando sao batidas misturas densas, ou quando séo usadas grandes doses
de ingredientes.

- Insira a ficha na tomada de corrente e carregue na tecla de velocidade “I” (18) para accionar as
laminas. Passados alguns segundos, se desejar aumentar a velocidade das laminas, carregue na
tecla de velocidade “Il” (19).

Carregue na tecla “0” (17) para interromper o funcionamento. Para obter a fungao por impulsos
PULSE, actue na alavanca lateral (16).

ATENGAO: Para o uso correcto da fungdo PULSE, faca intervalos de 2/3 segundos entre um fun-

cionamento e outro.

- Usar o dispositivo misturador (5) movendo-o no sentido contrério ao dos ponteiros do relogio (Fig. 9).
- Premer a alavanca do bico (13) para que o sumo saia.
NUNCA REMOVER A TAMPA DURANTE 0 USO.
- Durante o uso, é possivel acrescentar alimentos no copo (6), levantando a sobretampa (7) ou
extraindo o misturador (5), depois de desligar o aparelho.
Presta atencdo em nunca superar o nivel MAX com a introdugo do misturador.
- Pode ser necessério ter de desligar o aparelho vérias vezes a fim de remover os residuos de
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alimento das paredes do jarro. Se isto acontecer, carregue na tecla “0” (17), desligue o aparelho
e retire a ficha da tomada.

ACCAO COMBINADA

0 aparelho pode ser usado simultaneamente com a fungéo espremedor e centrifugadora ou liqui-
dificador. Predispor um recipiente suficientemente grande para recolher o sumo/batido que sai dos
dois bicos. Deste modo é possivel obter varias combinagdes de sumos, gelados ou batidos!

LIMPEZA

ANTES DE INICIAR A LIMPEZA, DESLIGAR 0 APARELHO E RETIRA A FICHA DA TOMADA DE CORREN-

TE.

Todos os componentes do aparelho podem ser lavados com dgua morna e sabdo ou na maquina de

lavar, noa parte superior, excepto o corpo do motor (21), que deve ser limpo com um pano himido,

e o filtro centrifugador (12).

Nunca mergulhar a base do motor (21) E 0 CABO DE ALIMENTAGAO COM A FICHA na &gua, limpa-

los com um pano hdmido.

Ligquidificadora

Antes de desmontar o liquidificador, encher metade do copo com agua morna. Colocar a tampa e a

sobretampa e accionar o aparelho. Abrir o bico e descarregar a agua em um recipiente para limpar

avalvula.

Desmonte a liquidificadora seguindo as operagdes de montagem descritas anteriormente no sen-

tido inverso.

Centrifugadora

Retire o reservatdrio de polpa (13).

Remova a centrifugadora da base do motor, juntamente com a tampa, rodando-a no sentido horario

e desmonte os componentes no sentido inverso a montagem.

0 filtro centrifugador (12) é um acessorio muito delicado e deve ser manuseado com cuidado.

Para limpa-lo, passe-o por agua corrente e use a escovinha (15) com as cerdas de plastico.

NAO BATE-LO PARA REMOVER 0S RESIDUOS DE ALIMENTOS; PODE DANIFICAR-SE E TORNAR 0

USO SEGUINTE PERIGOSO. SUBSTITUI-LO IMEDIATAMENTE SE ESTIVER DANIFICADO OU DESGAS-

TADO.

- Algumas verduras (por ex.: cenoura e beterraba) podem manchar as partes de plastico do apa-
relho. Para remover eventuais manchas, utilizar éleo vegetal.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

LEES ALTIJD DE AANWIJZINGEN VOORDAT HET APPARAAT WORDT GEBRUIKT.
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatregelen worden
getroffen, waaronder:

1

2
3

12
13

14

15

16

17

18

19

Voordat het apparaat voor de eerste keer gebruikt wordt, verwijder al het verpakkingsmateriaal
en reinig alle onderdelen (zie het gedeelte “Reinigen”)

Controleer of de elektrische voltage van het apparaat overeenkomt met uw elektriciteitsnet.
Het apparaat nooit onbewaakt achterlaten als het aangesloten is aan het elektriciteitsnet, de
elektriciteitskabel na gebruik loshalen van het stopcontact.

Het apparaat niet blootstellen aan weersinvloeden (regen, zon, enz...).

Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden door personen (en kinderen) met beperkte
fysieke, sensorische en mentale capaciteiten. De gebruikers van het apparaat die niet over
de nodige ervaring of kennis beschikken over het apparaat of die de gebruikshandleiding niet
hebben gelezen moeten altijd gecontroleerd worden door een persoon die verantwoordelijk is
voor hun veiligheid.

U moet oppassen dat kinderen niet met het apparaat gaan spelen.

Houdt het apparaat uit de buurt van warmtebronnen.

Pas op dat de elekiriciteitskabel niet in contact komt met warme opperviakies.

HET MOTORGEDEELTE, DE STEKKER EN DE ELEKTRICITEITSKABEL NOOIT ONDERDOMPELEN
IN WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN, REINIGEN MET EEN VOCHTIGE DOEK.

Het apparaat nooit leeg laten werken.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet wordt gebruikt,
voordat het gereinigd wordt en voordat onderdelen en accessoires gemonteerd of
losgehaald worden.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal, stabiel en goed verlicht viak.

Het apparaat niet verplaatsen met de gemonteerde blenderkaraf, het apparaat mag niet ver-
plaatst worden met de handvaten van de karaf.

Het apparaat nooit gebruiken wanneer de elektriciteitskabel of de stekker beschadigd zijn of
wanneer het apparaat defect is; breng het apparaat in dit geval naar het geautoriseerde as-
sistentiecentrum.

Als het elektriciteitssnoer kapot is, moet het worden vervangen door de fabrikant of door een
technisch servicecentrum of in ieder geval door een persoon met een vergelijkbare kwalificatie
om ieder risico uit te sluiten.

Het gebruik van niet originele accessoires is niet geoorloofd en ken de veiligheid en werking
van het apparaat compromitteren.

De kabel niet van de tafelrand of het werkblad latenhangen. De kabel en het apparaat nooit op
warme oppervlaktes zetten.

Het apparaat is ALLEEN BEDOELD VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK en niet voor commercieel of
industrieel gebruik.

Om ongelukken en schade aan het apparaat te voorkomen moeten de handen en de
keukengereedschappen altijd uit de buurt van de snijdbladen en de hewegende on-
derdelen gehouden worden.

-37-



20

21

22

23

24
25
26
27
28
29

30

31

32

33

34

35

36

37
38
39
40

41
42
43
44

Controleer altijd of de motor helemaal stilstaat voordat het apparaat wordt geopend
en zorg ervoor dat de stekker uit het stopcontact is gehaald.

Om het overhitten van het apparaat te voorkomen, druk niet te hard op de citruspers en laat
hem niet langer dan 10 achtereenvolgend werken.

Wanneer u tijdens het gebruik te hard op de citruspers drukt kan de motor blokkeren en te snel
de draairichting veranderen; druk minder hard op de hendel en de motor zal weer nomaal gaan
werken.

Gebruik altijd de etenswarenpers en de mixerinstallatie om de etenswaren te mixen
of te fijn te malen: NOOIT DE HANDEN GEBRUIKEN. Wanneer het apparaat niet goed
werkt moet het onmiddellijk uitgeschakeld worden.

NOOIT DE HANDEN IN DE KARAF VAN DE BLENDER EN IN HET CENTRIFUGEFILTER STEKEN.
De citruspers is niet geschikt om te kleine fruchten te persen.

De centrifuge nooit gebruiken wanneer de deksel niet goed gesloten is.

Gebruik de centrifuge niet langer dan 15 minuten non stopi.

Het apparaat nooit gebruiken wanneer het centrifugefilter beschadigd is.

Nooit droge ingrediénten fijnmalen (kruiden of gedroogde vruchten) en de blender nooit leeg
gebruiken.

De blender en de centrifuge nooit gebruiken om etenswaren te bewaren. Houdt ze altijd leeg a
gebruik.

De karaf van de blender nooit boven het aangegeven niveau vullen (MAX); wanneer de u de
menger wilt gebruiken, houdt er rekening meer dat deze ruimte inneemt en moet het dus iets
onder het MAX niveau gevuld worden.

De karaf niet te veel vullen en controleer of de deksel goed gesloten is.

Om de levensduur van de blender en de centrifuge te garanderen, moeten ze nooit langer dan
60 secondes achtereenvolgens gebruikt worden.

Nadat het apparaat N.5 keer achtereenvolgens 30 secondes lang is gebruikt met tussenpauzes
van 1 minuut moet men het laten afkoelen tot op kamertemperatuur.

Wanneer men vaste etenswaren en vloeistoffen samen wil blenden moet eerst het vaste voed-
sel goed gesneden in de karaf worden geplaatst (bv. niet groter dan _ appel) en vervolgens de
vloeistoffen. Nooit het aangegeven MAX niveau overschrijden.

Nooit vast gevroren etenswaren blenden. Maak ze eerst klein voordat ze in de karaf worden
geplaatst.

Het apparaat niet gebruiken wanneer het snijmes van de blender beschadigd is.

Nooit warme vloeistoffen blenden.

Wanneer de snijdbladen goed geslepen zijn, moeten ze heel voorzichtig gereinigd worden.

De blender of de centrifuge nooit van de motorbasis afhalen, wacht totdat het mes helemaal
stilstaat.

Zet de blender alleen aan wanneer de deksel van de karaf goed gesloten is.

Nooit de mixer gebruiken wanneer niet eerst de deksel op de karaf van de blender gezet is.
Dit apparaat is in overeenkomst met de normen 2006/95/EG e EMC2004/108/EEG.

Wanneer het apparaat weggegooid wordt, moet het onbruikbaar gemaakt worden door de
elektriciteitskabel eraf te knippen. Tevens moeten de gevaarlijke onderdelen van het apparaat
onschadelijk gemaakt worden, speciaal voor kinderen die het apparaat kunnen gaan gebruiken
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als speelgoed.
45 De verpakkingselementen moeten buiten bereik van kinderen worden gehouden omdat ze een
potentiéle gevarenbron zijn.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

Tutti Frutti Ariete, verbindt de sympathie aan de gebruikshandigheid dankzij zijn driedubbele wer-
king. citruspers-centrifuge-blender, en wordt een onmisbare keukenhulp: Hiermee kunnen in korte
tijd zuivere en gezonde vruchtensappen en groentesappen en frisse granitas gemaakt worden.

Dit huishoudelijke apparaat kan de vele voedingseigenschappen van groente en fruit benutten en
natuurlijk sap maken rijk aan mineraalzouten en vitamines: ook ideaal voor een fris voedingsre-
gime.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)

1 Citruspersbasis 12 Centrifugefilter

2  Citruspersgeleider 13 Vruchtvleesbakje
3 Filter 14 Centrifugegeleider
4 Persconus 15 Borsteltje

5 Mengstaaf 16 «Pulse» hendel

6 blenderkaraf met snijdmes 17 Toets «0» (off)

7 Dop 18 Toets snelheid «I»
8 Blenderdeksel 19 Toets snelheid «II»
9 Kraantje 20 Basis voor blender en centrifuge
10 Etenswarenpers 21 Motorenbasis

11 Centrifugedeksel

EERSTE GEBRUIK VAN HET APPARAAT

Nadat het apparaat uit de verpakking is gehaald, moeten alle onderdelen gereinigd worden met
lauw water en zeep, behalve de motorbasis (21).

ATTENTIE

Het centrifugefilter (12) nooit in de afwasmachine reinigen omdat het dunne roestvrije
rooster kan heschadigen.

De motorbasis (21) nooit in water onderdompelen maar met een vochtige doek reinigen.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

Functie citruspers

- Zetde geleider (2) op de basis van het apparaat (1), met het tuitje in de richting van de achterkant
van het apparaat. Monteer het filter (3) op de geleider en zet de persconus (4) erop (Fig. 2).

CONTROLEER DAT ALLE ONDERDELEN HELEMAAL TOT AAN HET EINDE INGEVOERD ZIJN.

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Zet een recipiént onder het tuitje.

- Snijd de citrusvruchten di u wilt persen. Pak de helft van een vrucht zet het op de conus van de
pers; druk zacht op de vrucht. De motor begint automatisch te werken en laat het sap direct in
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de bak vloeien terwijl de pitten het vruchtvlees in het filter achterblijven (Fig. 3).

- De motor kan in twee richtingen draaien om optimaal te persen; druk daarom met tussenpauzes
op de hendel zodat de motor automatisch de draairichting verandert.

- Als al het sap eruit geperst is stop met het drukken op de vrucht; op deze manier stopt de motor
automatisch.

Functie centrifuge
ATTENTIE: De blender of de centrifuge nooit van de motorbasis afhalen, wacht totdat het mes

helemaal stilstaat.

- Zet de geleider (14) op de basis (20) zodat het referentiestreepje overeenkomt met het symbool
“vergrendeling open” op de basis; met de klok mee draaien totdat het referentiestreepje op
“vergrendeling gesloten” staat. (Fig. 4).

- Zet het filter van de centrifuge (12) in de geleider (14). Druk hem goed naar beneden zodat het
filter goed vast komt te zitten op de motorverbinding.

ATTENTIE

HET FILTER IS HEEL ERG DELICAAT.

- Zet de deksel (11) met de etenswarenpers (10) op de geleider en draai hem tegen de klok in
totdat ze helemaal vast komt te staan en het referentiestreepje overeenkomt met het simbool
“slot dicht” op de geleider (Fig. 5).

CONTROLEER OF ALLE ONDERDELEN GOED ZIJN BEVESTIGD.

- Zet een bakje onder het tuitje voor het sap en steek het vruchtvieesbakje (13) in de achterkant
van de deksel (11) (Fig. 6).

- Verwijder de etenswarenpers (10). Stop de etenswaren in de centrifuge nadat ze in kleine stukjes
zijn gesneden en nadat de pitten en andere harde en vezelrijke delen die niet gecentrifugeerd
kunnen worden zijn verwijderd.

- Steek de stekker in het stopcontact en druk op de toets snelheid “I” (18) om het apparaat aan te
zetten. Druk op de toets “0” (17) om de werking te onderbreken. De centrifugefunctie kan alleen
gebruikt worden met de snelheid “I” die effiecient genoeg is om goed te centrifugeren.

Het apparaat beschikt ook over een PULSE functie door op de speciale hendel (16).

ATTENTIE: De optimale werking van de PULSE functie wordt verkregen door te werken met tus-

senpauzes van 2/3 secondes.

- Druk zacht met de etenswarenpers (10). Nooit met de vingers de etenswaren aandrukken. De
etenswaren kunnen doorgaand in de centrifuge gestopt worden, zonder dat u eerst de motor uit
moet zetten, door de etenswarenpers op te tillen (10).

- Het sap vloeit direct in het bakje terwijl de pitten het vruchtvlees automatisch naar het vrucht-
vleesbakje (13) worden geleid (13).

DE DEKSEL NOOIT VERWIJDEREN TIJDENS HET GEBRUIK.

- Als het vruchtvleesbakje (13) vol is moeten de etensresten verwijderd worden. Zet hiervoor de
motor uit door op de toets “0” (17) te drukken om het apparaat uit te zetten en trek de stekker
uit het stopcontact.
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VOORBEREIDEN VAN GROENTE EN FRUIT

Kies altijd vers groente en fruit Was de groente en het fruit zorgvuldig en verwijder vervolgend de
harde en vezelachtige delen, in het bijzonder: het hart (ananas), de blaadjes (selderie), de pitten
(perziken, pruimen, abrikozen, kersen) de afzonderlijke pitten (meloenen). Gebruik van de artisjok-
ken alleen het hart. Niet alle groente en fruit hoeft geschild te worden, vooral de gladde en dunne
schil hoeft niet verwijderd te worden (appels, peren, perziken, abrikozen).

Er worden geen goede endproducten verkregen met zachte vruchten (bananen, papaja’s, man-
go’s, avocado’s, aubergines vijgen, enz.) Voor goede endproducten wordt het aangeraden om harde
vruchten te gebruiken.

Functie blender

ATTENTIE: De blender of de centrifuge nooit van de motorbasis afhalen, wacht totdat het mes

helemaal stilstaat.

- Draai het kraantje (9) op de karaf (6), en pas op dat het leertje goed geplaatst is om beschadigin-
gen te voorkomen.

- Zet de blenderkaraf (6) op de basis (20) zodat het referentiestreepje overeenkomt met het sym-
bool “vergrendeling open” op de basis; met de klok mee draaien totdat het referentiestreepje op
“vergrendeling gesloten” staat (Fig. 7).

- Monteer de deksel (8) met de dop (7) op de karaf door hem tegen de klok in te draaien totdat ze
helemaal wordt geblokkeert (Fig. 8).

CONTROLEER OF ALLE ONDERDELEN OP DE JUISTE MANIER GEMONTEERD ZIJN.

- Zet een beker onder het kraantje (9).

- Verwijder de dop (7) en voer de ingrediénten in de karaf. Deze bevatten kleine stukjes fruit, yog-
hurt, melk, vruchtensappen, ijs.

Voer eerst de gesneden vaste etenswaren in de karaf (bv. niet groter dan 1/4 appel) en vervol-
gens de vloeistoffen zonder het aangegeven MAX niveau te overschrijden.

- Zet de dop (7) weer op de deksel of de mixerinstallatie (5) in de opening. De mixer kan gebruikt
worden bij dikke mengsels of wanneer veel ingrediénten gebruikt worden.

- Stop de stekker in het stopcontact en druk op de toets snelheid “I” (18) om het mes in werking
te zetten. Na enkele secondes kan de snelheid van het mes worden verhoogd door op de toets
snelheid “II” (19) te drukken..

Druk op de toets “0” (17) om de werking te onderbreken. Om de impulsenfunctie PULSE te ge-
bruiken, druk op de speciale laterale hendel (16).

ATTENTIE: De optimale werking van de PULSE functie wordt verkregen door te werken met tus-

senpauzes van 2/3 secondes.

- Gebruik de mixerinstallatie (5) door hem tegen de klok in te draaien (Fig. 9).

- Druk op het hendeltje van het tuitje (9) om het sap naat buiten te laten lopen.

DE DEKSEL TIJDENS HET GEBRUIK NOOIT VERWIJDEREN.

- Tijdens het gebruik kunnen etenswaren in de karaf (6) toegevoegd worden door de dop (7) of de
mixer (5) nadat het apparaat uitgezet is.
Pas op dat het MAX niveau nooit wordt overschreden wanneer de mixer ingevoerd wordt.

- 0m de resten van de karaf te verwijderen zult u het apparaat motor verschillende keren uit moe-
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ten zetten. Zet hiervoor de motor uit door op de toets “0” (17) te drukken om het apparaat uit te
zetten en trek de stekker uit het stopcontact.

GECOMBINEERDE WERKING

Het apparaat kan gelijktijdig gebruikt worden met de functie citruspers en blender. Zet een beker
onder de geleider die groot genoeg is om beide producten die uit het tuitje komen op te vangen. Op
deze manier kan een combinatie van sappen, granitas of shakes te krijgen!

REINIGEN

VOOR HET REINIGEN MOET HET APPARAAT UITGEZET WORDEN EN MOET DE STEKKER UIT HET

STOPCONTACT GEHAALD WORDEN.

Alle onderdelen van het apparaat kunnen met lauw water en zeep gereinigd worden of in de afwas-

machine, in het bovenste vak met uitzondering van de motorbasis (21) waarvoor een vochtige doek

gebruikt moet worden en het centrifugefilter (12).

Nooit de motobasis (21) EN DE VOEDINGKABEL MET DE STEKKER in water onderdompelen maar

reinigen met een vochtige doek.

Blender

Voordat de blender uit elkaar wordt gehaald vul de karaf voor de helft met lauw water. Sluit de dek-

sel en de dop en zet het apparaat aan. Open het tuitje en laat het water naar buiten lopen in een

houder om de klep te reinigen.

Haal de blender uit elkaar door de samenstellingshandelingen, die hiervoor zijn beschreven, in

omgekeerde volgorde uit te voeren.

Centrifuge

Verwijder het vruchtvleesbakije (13).

Verwijder de centrifuge van de motorbasis, samen met de deksel, door hem tegen de klok in te

draaien en verwijder vervolgens alle onderdelen door in omgekeerde volgorde te werk te gaan ten

op zichte van de montage

Het centrifugefilter (12) is een zeer delicaat accessoire en moet voorzichtig behandeld worden.

Voor het reinigen van het filter spoel het af onder stromend water en gebruik het bijgeleverde bor-

steltje (15) met plastic haren.

NIET SCHUDDEN OM DE ETENSRESTEN TE VERWIJDEREN OMDAT ZE KAN BESCHADIGEN ZODAT

ZE GEVAARLIJK WORDT VOOR VERDER GEBRUIK. VERVANG ONMIDDELLIJK HET BESCHADIGDE OF

VERSLETEN FILTER.

- Enkele groentes (bv. wortels en bieten) kunnen de kunststoffen onderdelen bevlekken. Gebruik
plantaardige olie om de vlekken te verwijderen.
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ZHMANTIKEZ NPOEIAONOIHZEIZ

AIABAZETE NANTA TIZ OAHTIEZ NPIN TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ.
‘O1av XpNOIYOTIOIEITE NAEKTPIKEG CUOKEUEG gival avaykaio va AauBAveTe TIG KATAAANAEG TTpo-
QUAAEEIG, HETAEU TWV OTTOIWV:

1

10
11

12

13

14

15

16

17

MpIv XpNOIMOTIOINCETE TN GUOKEUT YIA TTPWTN QOPd, agaipéoTe OAa Ta UNIK& OUCKEUATi-
ag kal TTAUveTE KaAd 6Aa Ta e€aptipaTa (BAEéTTe TUAUA “KabBapiopdg”).

21IYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKI) TAON QVTIOTOIKEI O€ AUTH) TOU NAEKTPIKOU 0ag BIKTUOU.
Mnv a@rivete Tn cuokeun Xwpig eTTiBAewn éT1av eival cuvdePEvn OTO NAEKTPIKG PeUA.
AtroouvdéoTe TNV PETA aTTd KABE XpPron.

Mnv a@AveTe TN OUOKeUNR ekTEBEIUEVN O€ aTOO@aAIPIKOUg TrapayovTeg (Bpoxn, Ao,
KATT.).

AuTH n ouokeur 8ev TIPETTEI VO XPNOIUOTIOIEITAI OTTO TIPOCWTTA (CUMTTEPIAAUBAVOUEVWV
TWV TTAIBIWV) HE PEIWPEVEG QUOIKEG, AIoONTAPIEG 1) VONTIKEG IKAVOTNTEG. O1 XPHOTEG TTOU
OEV £X0OUV UTTEIPIA KA YVWOTN TNG CUOKEUNG A TTou &€V TOUug €Xouv d0Bei odnyieg OXETIKA
ME TN XPHon TNG OUOKEUNG, Ba TTpETTEl va TTIBAETTOVTAI ATTO éva TIPOCWTTO UTTEUBUVO Yia
TNV aoPAAEIG TOUG.

Eival avaykaia n emtpnon Twv TTaidiwy yia va BeBaiwBeite 611 dev TTaifouv pe TN ou-
OKEeUn.

Mnv TotroBeTEiTE TN OUOKEUN TTAVW 1) KOVTA O€ TTNYEG BEpUOTNTAG.

AwaTe TTPoooxA £TOI WOTE TO NAEKTPIKO KAAWDIO va PNV €PXETAI OE ETTAQN WE BEPUES
ETTIPAVEIEG.

MH BAZETE MNMOTE TO XQMA TOY KINHTHPA, TO PEYMATOAHINTH KAI TO HAE-
KTPIKO KAAQAIO X¥TO NEPO H ZE AAAA YITPA. XPHZIMOMOIEITE ENA YIPO
MANI TIA TON KAGAPIZMO TOYZ.

Mn BéTeTE O€ AcITOUpPYia TN OUOKEUN €V KEVW (XWPIG TPOPIUA).

ATTOOUVOEETE MAVTA TO PEVUHATOAATITH TOU KaAwdiou Tpo@odociag amo
TNV mpifa oTav n oUuoKeUuN Bev gival o€ AsiIToupyia KAl TIPIV AQAIPETETE
TA £{APTAHATA | TIPIV KAOAPICTETE TN CUCKEUN.

Katd mn xprion, TOTTOBETAOTE TN OCUOKEUN O€ pia op1fdvTia, oTaBepr| Kal KAOAG QWTIOPEVN
EMQAVEIQ.

Mn petagpépete Tn ocuokeur) atréd TNV Kapd@a PTTAEVTEP, dNAadK, To XEPOUAI TG KAPAPAG
Oev TTPETTEI VO XPNOIUOTIOIEITAI YIO TN JETAPOPA TNG CUCKEUNG.

Mn XpnoIyoTIOIEITE TN CUCKEURA AV TO NAEKTPIKO KOAWBIO A O PEUPATOANTITNG £XOUV K-
Trola BAABN ) av n idla n cuokeuA TTapouciddel KATTolo TTPORANUA. X’ AUTAV TNV TTEPI-
TITwon Tnyaiveté Tnv o€ éva E¢ouaiodotnuévo Kévrpo TexvikAg YTTOOTAPIENG.

Av 10 KaAWSI0 TpoYodoaiag £xel BAARN, TTPETTEI va avTIKOTOOTAOEI atrd Tov KaTtaokeua-
ot | o116 éva E¢ouciodotnuévo Kévipo TexvikAg YTTooTApIgNng, A atté évav e1IBIKEUPEVO
TEXVIKO, VIO TNV ATTOQUYI ATUXNHATWV.

H xprion un auBevTiIKwy EapTNUATWY UEIWVEI TNV aTTdd00N Kal TNV ao@dAgia TNG au-
OKEUAG.

Mnv agrjvete To KOAWBIO va KpEPETaI ATTO TO TPATTEQ 1 aTrd KATTOI0 TTdYKO. Mnv akou-
MTTATE TTOTE T CUOKEUR O€ BEPUEG ETTIPAVEIEG.
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H ouokeun eival oxediaouévn MONO TMA OIKIAKH XPHZH kai dev TrpéTrel va xpnoiuo-
TTOIEITAI VIO ETTAYYEAMATIKA 1] BIOUNXAVIKH XProN.

Fa va amo@uyete BAGBES KAl ATUXNHATA KPATHOTE TA XEPIA COAG KAl TA
KOUJIVIKA 00§ HAOKPIA amd Tig AGUES KAl TA KIVOUHEVA HEPN TN CUCKEU-
ne.-

ZIYOUPEUTEITE OTI O KIVNTAPAG Eival CTAPNATNHEVOG TIPIV AVOISETE TN OU-
OKEUN Kal 0TI 0 PEVHATOAATITNG Eival ArTOoUVOEPEVOog amo TV mpila.

MNa Tnv atroQuyr| uTTEPBEPUAVONG TNG CUCKEUNG, UNV TECETE UTTEPROAIKG OTO GTIQTN KAl
MNV TNV KPATATE 0€ AcIToupyia yia TepIcadTePO aTTo 10 AETITA OUVEXWG.

2Tnv TTEPITITWON TTOU, KOTA TN XPron, e€aoknBei uTTEPBOAIKN TTiEON OTO OTIQTN, O KIVN-
TAPAG Ba TeivEl va OTAPATACEI KOl VA AvTIOTREWEI TN QOPA TTEPICTPOYPNG TTOAU YpAyopa:
MEIOTE Aiyo TV TTiEan aTo PHOXAS, O KIvnTAPAG Ba apxioel TTAAI va TTEPICTPEPETAI KAVO-
VIKA.

XPnOIHOTIOIEITE MAVTA TOV WOTHPA KAl TO HIKTN YIA VA CTIPWEETE TA TPO-
@ipa otn euyokevtpikp. MH XPHZIMOMOIEITE NOTE TA XEPIA. Z¢ me-
PIMTWON KAKNG AEITOUPYIAG TNG CUOKEUNG, OBAOTE TNV AUHECWG.

MH BAZETE NOTE TA XEPIA ZAZ XTO EZQTEPIKO THZ KAPA®AZ TOY
MMAENTEP KAI TOY ®YITOKENTPIKOY ®IATPOY.

O aTipTng d¢v gival KATAAANAOG yIa TO OTIWIUO TTOAU JIKPWY @POUTWV.

Mn XPNOIYOTIOIEITE TN QUYOKEVTPIKA AV eV EXEI UTTET KAAG TO KATTAKI.

Mn XpPNOIUOTIOIEITE TOV ATTOXUNWTH YIA TTEPICTOTEPO ATTO 15 AETTTA GUVEXWG.

Mn XpnOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN av av TO GIATPO PUYOKEVTPIKAG £XEI {NUIC.

Mn Bdadete aTo PTTAEVTEP TTOTE EEPG CUOTATIKA (UTTOXAPIA, Kal ENPoUg KapTToUg) Kal unv
avapeTe T0 PTTAEVTEP GdEIO.

Mn XPNOILOTIOIEITE TO PUTTAEVTEP KAl Tr QUYOKEVTPIKA WG OOXEIO yia va diatnpeite TpOQI-
pa. KpatroTe Tnv TavTta adeia TTPIV Kal JETA TN XPNoN.

Mn yepideTe TNV KOPAQPA TOU UTTAEVTEP TTAVW atrd To WEYIaTo emitTredo (MAX). Ztnv Tre-
PITITWGON TToU BEAETE VO XPNOIUOTIOINCETE TO WIiKTN, EXETE UTT OWIV Gag OTI KATaAAUBAVEI
XWPO, YI' auTd YEUIOTE PEPIKA XIANIOOTA KATW aTtrod TO £TTiTTEd0 MAX.

Mn yepiCete péxpI AV TNV KApA@a Kal EAEYETE WOTE TO KATTAKI va €xel EPAPUOTEI
owoTa.

MNa va éxete peydAn didpkela WG TOU PTTAEVTEP KAI TNG QUYOKEVTPIKNG, NNV KPOATATE
OUVEXWG TTATNHEVO TO HOXAS TOUG YIQ TTEPICOOTEPO ATTO 60 deUTEPOAETTTA.

MeTd o116 5 d1adoxIkéEG Xproelg Twv 30 SeuTePOAETITWY, PE TTAUOT VOGS AeTTTOU TNG MIAG
atd TNV AAAN, a@ACTE TN CUCKEUN va KPUWOEl Yéxp! TN Beppokpaacia TepIBAAAOVTOG.
Av BEAETE va aAéoETE OTO PTTAEVTED UYPEG KAl OTEPEEG TPOPEG Madi, TTPOCBEDTE OTNV
KOpAQa TTPWTA TIG OTEPEEG KOPMEVEG OE KOPMPATIA (TTX. OXI MEYOAUTEPQ aTTO TO 1/4 €vdg
MAAOU) KaI OTN CUVEXEIDQ T UYPA PEXPI Aiyo XaunAdTEpa atro Tn oTddun MAX.

Mn Badete TTOTE OTO UTTAEVTED KATEWUYHEVA TPOQPIUA E CUMTIAYH Kal OKAnpR Wada.
OpUPPOTIOTE TA TTPWTA O€ PIKPA KOUUATIOL.

Mn XpPNOIUOTIOIEITE TN GUCKEUNR Qv O AGUEG TOU PTTAEVTEP £X0UV BAGRN.

Mnv BadeTe TTOTE GTO PTTAEVTEP KAUTA UYPA.

O1 Adeg givar TToAU KOQTEPEG, ETTIOEIETE TN PEYIOTN TTPOCOX KATA TOV KABApPIGUS TOUG.
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40 Mnv atrOCUVOEETE TO PTTAEVTEP I TOV QTTOXUMWTH ATTO TO CWHA KIVNTAPA, TTEPIUEVETE
MEXPI VO OTAPOTACOUV EVTEAWG OI AGEG.

41 EvepyoTroIRaTE TO UTTAEVTEP HOVOV APOU KAEICETE TO KATTAKI.

42 Mn xpnoiPoTroleiTe TTOTE TO €EAPTNMA AVANIENG av TTPIV OgV gival TOTTOBETNUEVO TO KATTA-
KI OTNV KOPAPa ToU PTTAEVTEP.

43 AuTtA n ouokeun gival cUP@wvn pe Tnv odnyia 2006/95/EE kai EMC2004/108/EOK.

44  ZTnv TTEPITITWOTN TTOU XPEIOCTE VO ATTOCUPETE QUTH Tn GUOKEUT, CUVIGTATAI VO TNV KaTa-
OTNOETE AXPNOTN KOBOVTAG TO KAAWDIO TPOPOBOCiag. ZUVIOTATAI ETTIONG VA KATOOTATETE
apAaBnA Ta géEpn TNG GUCKEUNAG TTOU UTTOPEI va aTTOTEAETOUV KivOUVO YIO aTUXAHOTA, €101
K& TO KOQTEPA PEPN, TTou Ta TTaIdIG Ba puTTopoUcav va XPNGCIKOTIOINCOoUY oav TraiXvidia.

45 Ta THAPATA TG CUCKEUOTIOG TTPETTEI va QUAGCTOVTAI JaKPIA aTTé Ta TTadId SIOTI ATTOTE-
AouUv TTNy€G KIvoUvou.

OYAA=TE AYTEZ TIZ OAHrIIEZ

H ouokeun Tutti Frutti Ariete, eival xapitwpuévn kal Tpoo@épel peydAn €UKOAia aTn xpron,
XApIG TNV TPITTAA TNG AEITOUPYIKOTNTA AV OTIQPTNG — ATTOXUPWTAG — UTTAEVTEP, Ba yivel ava-
TOOTTAOTO KOMMATI 0Tn Koudiva aag. MTTopeite va €TOINACETE O€ PIKPO XPOVO UYIEIVOUG Kal
Op0oTEPOUG XUPOUG PPOUTWYV Kal AAXAVIKWY KAl TTAYWHEVES QPAVITEG.

AUTH N CUOKEURA ETTITPETTEI TNV TTAPACTKEUT QUOIKWV XUPWY GPOUTWYV Kal AdYXaVIKWV TTAOUCI-
wv o€ OPeTTIKG oUCTATIKA, JETAAAIKG GAaTa Kal BITapiveg. 1davikn yia pia uyigivr Kal dpoaepn
oIaTPoYn.

MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)

1 Baon yia oTiptn 12 ®iATpo aTTOXUNWTH

2 Zripmng 13 Aoyxeio TEpICUANOYAG TTOATOU
3  ®iAtpo 14 EKTpOTTEQG ATTOXUMWTH

4 Kwvikog oTiptng 15 Bouptodki

5 Miktng 16 MoxAog “Pulse”

6 Kapdaea utrAévtep pe Aapeg 17 TIAAkTpO “0” (off)

7 Tama 18 TAAKTpO TaXUTNTAG “I”

8 Kotmaki pmrAévtep 19 TMAAKTpO TaXUTNTOG “II”

9 KavouAha 20 Bdon yia oTipTn Kal PTTAEVTEP
10 QoTApag TpoPwv 21 Bdon kivntripa

11 Katrdki QUYOKEVTPIKAG

XPHZH THZ ZYZKEYHZ A NPQTH ®0OPA

AQOoU a@aIpéTETE TN CUCKEUN aTTO TN CUOKEUAaia, TTAUVETE KAAd OAa Ta e€apTrpaTa pe XAio-
PO vepd Kal oaTTolvi, EKTOG aTTO TN BAcn Tou KivnTApa (21).

MPOZOXH

Mn mAévere 1O QiATpo amoxupuwTn (12) oTo MAUVTHPIO MIATWYV S1I0TI UTTOPEI
va UTTIooTEl {nUIEG.

Mn Badete TToTé TN BAon Tou KIvnTAPA (21) 01O veEPOS, KABAPIoTE TNV PE £va UyPO TTaVi.
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OAHrFIEZ XPHZHZ

AsgiTovpyia orieTn

- TommoBetAOTE TOV eKTPOTTED (2) O0TNn Bdon TG cuoKeung (1), HE TNV KAVOUAQ OTPpAPUEVN OTO
EMTTPOG NEPOG TNG CUOKEUNG. ZUVAPUOAOYHOTE TO QIATPO (3) OTOV EKTPOTTEQ KAl BAATE TOV
KWvo oTiyiyaTog (4) (Eik. 2).

ZIFOYPEYTEITE OTI ONA TA EZAPTHMATA EXOYN TOMNOGETHOEI QX TA KAI XE BA-

O0z.

- 2UvOECTE TO PEUMATOAATITN TOU KaAwdiou Tpo®odoaiag oTnv TTpifa Tou peUPATOG.

- TomroBetroTe £va doxeio KATW aTTd TO OTOMIO.

- Koéwrte 1a eotrepidoeidn TTou Ba oTiweTte. KpatroTe To MIOO Tou ¢poUTou Kal BAATE TO OTOV
KWvo oTiyipartog. E¢aoknoTe pia ehagppd Trieon o€ autd. O kivntripag Ba TeBei autéuata
o€ Asitoupyia, KAvovTag va TpEEEl 0 XUPOG KaT euBeiav o1o doxeio, evw ol OTTOPOI Kal 0
TTOAT6G Ba TTapayeivouv aTto @iATpo (EIK. 3).

- O kivnmpag eival og B€on va TTEPIOTPAPET KAl OTIG OUO POPES TTEPIGTPOPNAG, £TOI WOTE VA
EXETE TO IBAVIKO OTiYIyo. MNaTtAcTe To PoUTo e dloAsippaTa €101 WOTE va AAAAEEl QUTOPO-
T O KIVNTHPAG Th POPA TTEPICTPOPKG TOU.

- Ortav e€axBei 6A0G 0 xupbGg, dlakOWTe TNV TTiEGN OTO PPOoUTO. KaT autdv Tov TPOTTO O KIvN-
TAPAG oTapaTdel autépaTa.

Aerrovpyia amoxupuwrn
MPOZOXH: Mnv atroouvO£eTe TO UTTAEVTEP 1) TOV ATTOXUMWTH a1Td TO OWHA KIVATAPQ, TTE-

PIMEVETE PEXPI VO OTAPATAOOUV EVTEAWG OI AGUEG.

- 2UVOECTE TOV EKTPOTTEX TOU ATTOXUNWTH (14) otn Bdon (20), €101 WOTE N YPAPML avapo-
pAg va gival g avTigTolxia ye 1o oUPPBoAO “avoixTé AoukéTo” oTn BAon, OTPEWATE APIOTE-
pooTpOPa PEXPI Va £pBel 0TO GUUBOAO “KAEIOTO AOUKETO” (EIK. 4).

- TotmoBeTAOTE TO PIATPO TOU PUYOKEVTPIKOU BIaXWPIOTH (12) OTO ECWTEPIKO TOU EKTPOTTEQ
(14). Mi€oTe KOAG TTPOG TA KATW apoU BeRaiwBeiTe OTI TO PIATPO £XEI TTIACEI KAAG OTN OUV-
dean KivnThpaA.

NMPOZOXH

TO OIATPO TOY ®YTOKENTPIKOY EINAI IAIAITEPA EYTNAGEZ.

- TommoBetAOTE TO KATTAKI (11) pe ToV TTATNTAPA TPOPWYV (10) OTOV EKTPOTTEN KAl OTPEWTE TO
apIoTEPOOTPOPA PEXPI TO TTAAPEG BETINO WOTE TO onuEio avapopdg va Bpebei oe avTioTol-
xia pe 1o oUpPBoAo “kKAEIOTO AOUKETO” oToV ekTpoTTéa (EIK. 5).

BEBAIQOEITE OTI ONA TA MEPH EXOYN ZYNAPMOAOIHOEI ZQXTA.

- BdATe kdTw ammd TNV Kdvouha éva doxEio yia To XUPO Kal, OTO TTiow PEPOG TOU KATTOKIOU
(11), ToTroBeTAOTE TO BoYEIO TTEPICUANOYHG TTOATOU (13) (EIK. 6).

- BydAte Tov rarntApa (10). BaATe 10 TpO@IMA KOPPEVA OE PIKPA KOPUATIA KOl XWPIG KOU-
KoUTola | GAAa OKANPA Kal IvWdn Pépn TTou eV UTTOPOUV VA PUYOKEVTPIOTOUV.

- BdATe TO peupaToAATITN OTN TTPICa TOU PEUPATOG Kal TTECTE TO TTARKTPO TaxuTtnTa “I” (18)
yla va evepyoTroIfoeTe T ouakeur]. Mi€aTte 10 TTARKTPO “0” (17) yia va dIakOWeTE Tn Ael-
Toupyia. H Asitoupyia @uyokevTpiopoU evepyoTrolgital yovo oTnv TaxuTtnTa “I” TTou eival
ndN IKavoTToINTIKA yia TN Afyn €vog KaAou Xupou.
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QoT1600, N CUCKeUn TTPOCPEPEl Kal TNV TTAAUIKA Aeitoupyia PULSE trou evepyoTroigital
OpWVTAG OTOV €IBIKO HOXAO (16).

MPOZOXH: H 1davikAi xprion Tng Asitoupyiag PULSE, AapBdvertal pe SIaoTAPATA AEIToup-

Viag 2/3 deuTepOAETITWV.

- MéoTe eha@pd pe Tov TTatnTApa (10). Mn xpnoipoTrolgite TTOTE Ta SAXTUAA YIa va wOACETE
Ta TPOQINA. H Tpo@r PTTOPEi va £10aX0Ei CUVEXWGS OTO ECWTEPIKO TOU PUYOKEVTPIKOU XWPIG
va oBACETE TOV KIVATAPA, GNKWVOVTaG Tov TTaTnTAPa (10).

- O Xupog Ba Tpégel KaT eubeiav OTO ETWTEPIKO TOU BOXEIOU EVWD O GTTOPOI KAl O TTOATOG Ba
e€ayxBouv autéuaTa aTo doxEio TTEPIGUAAOYAG TTOATOU (13).

MHN AMOZINATE NOTE TO KAMNAKI KATA TH XPHZH.

- Mrmopei va yivel avaykaia n Talon TNG GUOKEURG OTav To OXEIO TTEPICUAAOYNG TTOATOU
(13) yepioel, yia va kataoTei duvarh N ATTORAKPUVON TWV UTTOAEIMPATWY TWY TPOPWY. AV
TIPETTEl VA yivel auTd, EATE TO TTAAKTPO “0” (17), OBNAOTE TN CUOKEUN Kl ATTOCUVOEDTE TO
KaAWOIO TPOYodoaiag.

MPOETOIMAZIA TON ®POYTON KAI TON AAXANIKON

AloAéyeTe TTAVTA PPEOKA PPOUTA Kal Aaxavikd. MAEveTe KOAG Ta @POUTA Kal T Aaxaviké
KOl OTN OUVEXEIO aQaIPECTE TO OKANPA Kail Ividn pépn Toug, €I0IKA TNV Kapdid (avavdg),
Ta QUAAG (O€AIVO), Ta KOUKOUTOIO (pOodAaKIva,Bepikoka, KepAaia K.a.), Ta GTropia éTav autd
gival TToAAG (kaptroudia). MNa TIg ayyIvapeg, XpnaiyoTrolgite pévov Tnv kapdid. Aev xpeldeTal
Ee@AoUdiopa o 6Aa Ta PpoUTa Kal Ta Aaxavikd. MTTopeiTe va unv TNV a@aipéoEeTe O€ eKeiva
TTOU €x0ouv AETTTH Kal Agia @Aouda (UAAA, axAadia, Bepikoka, poddkiva).

Agv PTTOPEITE VA XPNOIKOTIOINCETE TOV ATTOXUMWTH JE TTOAU HOAGKA @POoUTa (UTTAVAVEG, TTO-
ayia, gavyko, apokddo, PeAIT{aveg, oUKa, KATT.). MNa va €xeTe £va TEAEIO OTIWIPO, CUVIGTATAI
N XPNOIKOTTOINGN OKANPWY QPOUTWV.

A&rrouvpyia urAévrep

MPOZOXH: Mnv ammoguvd£eTe TO UTTAEVTEP 1 TOV ATTOXUMWTA ATTd TO CWHA KIVATAPA, TTE-

PIMEVETE PEXPI VO OTANATAOOUV EVTEAWG OI AGUEG.

- Bidwarte TNV kdvouAa (9) oTnv Kapd@a (6), TTPOCEXOVTAG WOTE va TOTTOBETNOEI CWaTA N
@AGVTCa WOTE va atmmogeuxBei n @Bopda TnG.

- ZuvoéaTe TNV Kapdga PTTAévTep (9) otn Bdon (20), £101 WOTE N YPAPUI ava@opag va £ABEI
g€ avTioToIXia PE TO CUPPBOAO “avoixTd AOUKETO” oTn BACn, oTpéwarte apioTeEPOOTPOPA
MEXPI va £pBel aTO GUUBOAO “KAEIOTO AOUKETO” (EIK. 7).

- ZuvapuoAoynoTe TO KATTAKI (8) pe TNV TaTa (7) OTNV KAPAPa OTPEPOVTAG TO APIOTEPO-
aTpo®a PEXPI To TTANPES uTTAoKApioua (EIK. 8).

SIFOYPEYTEITE OTI OAA TA EZAPTHMATA EXOYN YNAPMOAOIHOEI ZQXTA.

- TomroBeTOTE £va BOXEIO KATW aTTd TNV KAVOUAX (9).

- AgaipéoTe Tn TaTTa (7) KOl TTPOGBEaTE Ta UAIKG GTNV Kapd@a. AuTd umopouv va ival gpou-
TA KOPMEVA OE PIKPA KOPMATIA, YIGOUPTI, XUHOI @poUuTwy, TTaywTd A TTAY0G.

MpocBéaTe oTnNV KAPAPa TTPWTA TIG OTEPEEG TPOPEG KOPMPEVES OE KOPUATIO (TTX. OXI JEYa-
N0TEpa a116 TO 1/4 €vOG UAAOU) KAl OTN GUVEXEIT Ta UYPA Kal TTAVTa Aiyo XapnAdTeEpPa aTTo
TN oTddun MAX.
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- ZuvdéaTe Kal TTAAI Tnv TaTa (7) oTo Katdki, fj Tov avapiktn (5) oto dvolyua. MTopeite
VO XPNOIYOTIOINCETE TO PUTTAEVTEP OTAV EXETE TINXTA MiypaTa ) 6TaV £XETE PHEYAAEG DOOEIG
OUGCTATIKWV.

- BaATe 1O peUPATOAATITN OTNV TTPICa TOU PEUUATOG KAl TNECTE TO TTAAKTPO TaxutnTta “I” (18)
VIO VO EVEPYOTTOINCETE TIG AduES. MeTd amrd Aiyo, av €mmBueiTe va auénoete TNV TaxUuTnTa
TwV Aapwy, TETTE To TTAAKTPO TaxutnTta “II” (19).

MéoTte 10 TANKTPO “0” (17) yia va diakdweTe Tn Aeitoupyia. MNa va €xete Tn Aeimoupyia
PULSE, evepynoTe oTov €I0IKO TTAQIVO HOXAS (16).

MPOZOXH: H 1daviki xprion tng Aeimoupyiag PULSE, AauBdvetal e diaoThuaTa AiImroup-

yiag 2/3 OeuTEPOAETTTWV.

- XpNOIYOTTIOIRCTE TO WIKTN (5) KIVWVTAG TOV apIoTEPOCTPOPA (€IK. 9).

- MartAoTe 1o KouuTri 010 OTOMIO (9) YIa va Byei 0 XUPOG.

MHN A®AIPEITE NOTE TO KAMNAKI KATA TH XPHZH.

- Karta mn xprion, sivai duvartdv va TpoaBEéaeTte UAIKG aTnv Kapdgea (6), avaonKwvovTag Thv
Tata (7) N apaipwvTag To YikTn (5), apol oBroETe TN CUOKEUN.
Mpooégte va un Eemepdoete TTOTE TO PEYIOTO £TTiTTEd0 MAX KaTd TNV €10ayWYr TOU MiKTN.

- Mrmopei va yivel avaykaia n TTalon TNG CUCKEUNG MEPIKEG POPEG, YIA VA KATACTEI duvaTr) n
ATTOUAKPUVON TWYV UTTOAEIJUATWY TWV TPOPWV ATTO TA TOIXWHATA TNG KAPAPAG. AV TTPETTEI
va yivel autd, méaTe To TTARKTPO “0” (17), OBACTE TN CUCKEUN KAl ATTOOUVOEDTE TO KAAWDIO
TPOYOodoaiag.

ZYNAYAZMENH AEITOYPrIA

H ouokeun ptropei va AIToupynoel TauTdXpova oav GTIQTNG KAl 0av aTTOXUMWTAG.
TotroBeTrOTE KATW ATTO TO GTOUIO £VA APKETA EYAAO OOXEIO VIO VO CUAAEEETE TO XUUO/QPaTTE
TTou Ba Byei atrd Ta dUo oTéUIa. Mg auTtdv Tov TPOTIO gival duvaTOV va EXETE DIAPOPETIKOUG
OuvOUACOUOUG XUMWY, YPAVITWY KAl QPATTE.

KAOAPIZMOZ

MPIN MPOXQPHZETE ME TON KAGAPIZMO, *BHZTE TH XYZKEYH KAI ANOZYNAE-
>TE TO PEYMATOAHMNTH AMNO THN MPIZA TOY PEYMATOZ.

OAa Ta eEapTAMATA TNG GUCKEUAG PTTOPOUV va TTAUBOUV e XAIapd vePO Kal oatrolvi i OTO
TTAUVTAPIO TTIATWY, GTO ETTAVW HEPOG, EKTOG OTTO TO CWUA Tou KivnThApa (21), yia To OTToio
MTTOPEITE VO XPNOIMOTIOINCETE £Va UYPO TTAVi, KAI TO YIATPO TOU aTTOXUPWTH (12).

Mn BuBiceTe TTOTE TN Bdion Tou KivnTrpa (21) kar TO KAAQAIO TPOPOAOZIAE ME TO PEY-
MATOAHMTH oTo vepd, alAG kaBapioTe pe éva uypd Travi.

MrAévrep

MpIv aTTOoUVAPUOAOYOETE TO UTTAEVTEP, YEUIOTE PEXPI TN PEOT TNV KAPAPQ Ue XAIapd vEPO.
BaATe TO KOTTAKI KOI TN TATTA KO AQVAYTE TN OUCKEUT. AvOigTe TO OTOMIO KAl aQrjoTe va XUBEei
TO vePO o€ éva doxeio yia va kaBapiaTei €101 BaABida.

ATtroouvapuoAoynoTe To PTTAéVTEP aKOAoUBWVTAG TIG dIadikaoieg ouvappoAdynong, TTou
avapépBnKav TTPONYOUNEVWG, O avTIOTPOPN POopPd.
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Amoxupwrnig

BydAte 10 doxeio TTepICUANOYAG TTOATOU (13).

ATTOOTTIACTE TO QUYOKEVTPIKO atrd Tn BAcn Tou KIvNTAPA, Hadi JE TO KATTAKI, GTPEPOVTAG TO

Oe€160TpOoPa Kal BYAATE TQ PEPN TTPOXWPWVTAG O€ AVTIOETN QOopd GTNV ATTOCUVAPHUOAOYN-

on.

To @iATpo ToU QuyokevTpIKOU (12) cival éva e€apTNUa TTOAU eUTTABEG Kal TTPETTEI va TO XEIPi-

{e0Te PE TTPOCOXN.

Ma Tov KaBapIouo Tou, TTPETTEN Va TO EETTAUVETE KATW aTTO TPEXOUNEVO vePOS [E TN BorBeia Tou

BoupTtoakiou (15) pe TTAACTIKEG TPIXEG TTOU XOPNYEITAl.

MHN TO XTYNATE A NA AQAIPEZETE TA YINMOAEIMMATA TPO®QN. MMOPEI NA XA-

NAZEI KAl NA KATAZTHZEI EMIKINAYNH TH XPHZH TOY ZTH ZYNEXEIA. ANTIKATA-

>THXTE TO AMEZQZX AN EXEI YIMOZXTEI BAABH 'H ®OOPA.

- Opiopéva Aaxavikd (TTx. KapdTa K.a.) uTropei va Bayouv Ta TTAACTIKA Jépn TG GUCKEURG.
MNa va apaipéoete autoUg TOUG AEKEDEG, XPNOIMOTIOINATE PUTIKO AGDI.
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NMPABUJIA NOJIb3OBAHUA

NPEXXAOE YEM NPUCTYNATb K PABOTE C NPUBOPOM, HEOBXOQAUMO
BHUMATEJNBbHO MNMPOUYUTATb UHCTPYKLIMIO.

Mpu paGoTe ¢ anekTpuyeckuMmn npuGopammu Heobxoaumo cobniofdaTth Crieaytolime Mepbl
NpPeaoCTOPOXXHOCTH:

1

©O© 00 N O

10
11

12

13

14

15

16

17

Mepen ucnonb3oBaHuem npubopa B NEPBLIN pa3 yoanute BCe YacTW ero ynakoBKu U
BbIMbITE COCTaBHble YacTu (CMOTpu pasaen “ductka”).

Y6eanTtechb B TOM, YTO HanpsikeHne npubopa coBnagaeT ¢ HanpshxeHnem Ballen anek-
TpUYeckon ceTu.

He octaBnsiite 6e3 npucMoTpa BKIMHOHYEHHbIN B ANEKTPUYECKYIO CETb Npnbop; oTcoean-
HSTE ero OT 3MeKTPUYECKON CeTM Nocre KaXaoro NCnonb3oBaHusl.

He ocrtaBnsiite npubop noa Bo3gencTBreM atMocepHbIX SSBNEHWUI (B0XAS, CONHLA U
T.40.).

OToT Npnbop He JOMKEH UCMONb30BaThCA NUuamMmM (BKNoYas getein), umerowmmm du-
3M4ecKkMe UnM yMCTBEHHble HefocTaTku. [Monb3oBaTtenu, KOTopble HE UMET onbiTa
paboTbl C 3TUM NpUBGOPOM M KOTOPbIM HE ObiNK AaHbl MHCTPYKLUM OTHOCUTENBLHO €ro
NCMONb30BaHUsi, MOryT BbIMOMHATbL OEWCTBUSA TONbKO NOA CTPOrMM KOHTpPONeM nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a X 6e30MacHOCTb.

Heobxoanmo cneauTb 3a 4eTbMU U He paspeluaTb UM UrpaTb ¢ 3TUM Npubopom.

He ctaBbTe npubop BOMM3M UCTOMHMKOB OTOMSIEHUS UITM HA UX MOBEPXHOCTW.

Cneaute 3a TeM, YTOObI aNEKTPUYECKUIA MPOBOA He Kacarcsl ropsiinx NOBEPXHOCTEN.
HVWKOIOA HE MOMPYXAWTE KOPMYC MOTOPA, SNEKTPUYECKYIO BUIKY U
MPOBO[ B BOAY U OPYIME XXNOKOCTW, UCMNOJb3YWUTE TONbKO BIIAXKHYIO
TKAHb AnA X OYMLWEHWA.

He ncnonek3yiite npnbop BXONOCTYHO.

Bcerga oTtcoeaMHAWTE 3MEKTPUYECKYIO BUFNKY OT PO3eTKM nocrne Muc-
nonb3oBaHuA npubopa u nepen TeM, KaKk OTCOEAUHATL COCTaBHble 4a-
cTu npubopa unm NnpucTynatbh K €ro Ymcrke.

Mpu pabote npnbop AomkeH GbITb YCTAHOBMEH HA FOPU3OHTAmNbHYK YCTOWYMBYHO MO-
BEPXHOCTb, B XOPOLLO OCBELLAaEMOM MecTe.

He nepemelatb npubop 3a EMKOCTb LLUENKEPA; €ro pyyka He npegHasHaveHa ans ne-
peHocku npubopa.

He vicnonb3yiTe npubop B criyyae, ecriv aneKTpUYecKMin NpoBoa U BUIka nospexae-
Hbl, UMK Xe caM NpMBop UCNOpPYEeH; B 3TOM criydae obpatutech B Grivkailumin cneuua-
NN3MPOBaHHbIN CEPBUCHbIV LIEHTP.

Ecnu anekTpuyeckuii npoBoa noBpexaéH, oH AomMkeH ObiTb 3aMeHeH Mpounssoautenem
unun ero CepBUCHBIM LIEHTPOM, UMK e APYTrMM NULOM, UMEIOLLUM AOSDKHYIO KBanudu-
Kauuo 4ns npegoTepalleHns noboro Tuna pucka.

Vcnonb3oBaHWe 3anacHblX YacTel, OTNMYHBLIX OT (OUPMEHHBIX, UNN HEe paspeLlEHHbIX
N3roTOBUTENEM, MOXET OTpULATENbHO MOBNMATL Ha (DYyHKLMOHANbHOCTL U Be3onac-
HOCTb nNpubopa.

He ocTaBnsiiTe anekTpu4eckuin NpoBo CBMCAalOLLMM CO cTona unu paboyeit noBepxHo-
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18

19

20

21

22

23

24
25
26
27
28
29
30

31

32

33

34

35

36

ctn. Hukorga He cTaBbTe NpMOOpP M He KNaauTe ero NpoBoj4 Ha ropsivyme NOBEPXHOCTMU.
Mpubop npegHasHaveH TONbKO ONA BbITOBOIO NCMNONb30OBAHUA 1 He gormkeH
MCMNOnb30BaTbCs B MPOU3BOACTBEHHbIX UM KOMMEPYECKUX LIENSIX.

Ans npeporBpaweHus HaHECEeHMs TPaBM M NoBpeXxaeHuMu npubopa
BCerpa gepartb KyXOHHbI€ NMPUHaQNeXHOCTU U PYKU BAAJNIM OT HOXEN
U ABMIKYLLMXCH peTaren.

Mpexpe uem oTkpbiBaTh Npubop, ybeaurecb B TOM, YTO MOTOP NMOJNIHOC-
TblO OCTAHOBJIEH U HYTO BMJIKA 3JIEKTPUUYECKOro npoBoga orcoefauHeHa
OT PO3EeTKM.

Bo usbexaHne neperpesa npubopa He crnegyer HaxumaTb C CUITON Ha KOHYC AN uu-
TPYCOBbIX U HEe paboTaTb C COKOBbIKMMarnkon 6onee 10 MUHYT noapsa.

Ecnun Bo Bpemsi paboTbl C COKOBBRKMMATKOW MPOMCXOANT CUITbHOE HaxkaTue Ha e€ OCHO-
BY, TO MOTOp BrokupyeTcs 1 GbICTPO MEHSIET HanpaeneHve BpaweHud. OcnabuTb cuny
HaxaTus Ha ocHoBY. [pyn 3TOM MOTOP BO30OHOBUT perynsipHoe BpalleHue.

Bcerpa ucnonb3yuTe getanv gnsA NpoTankKuBaHMA U NepeMelunBaHuA
OTXXMMaeMbIX UnNu namenbuyaemsoix npoaykros: HUKOIAQA HE UCNMOJb-
3YUTE PYKMU. B cnyuyae NonomMku HeMeaneHHo oTknouuTte npubop.
HUKOrgA HE TPOrATb PYKAMU BHYTPEHHIOIO YACTb EMKOCTM
UK ®UNBbTPA COKOBBIDXXKUMAIKM.

CokoBbbkuMarnka A LMTPYCOBbIX HE MOAXOAMT ANs OTXKMMa CoKa U3 O4eHb MarneHbKUX
Nrnoaos.

Mcnonb3oBaTb COKOBbIXXMMAIKY TOMbBKO MPU MITOTHO 3aKPbITOW KPbILLKE.

He pabotatb ¢ cokoBbbxkumarnkon bonee 15 MUHYT Nnoapsa.

He ucnonb3oBaTtb Npubop, ecnv UNLTP COKOBLRKUMAIIKM NMOBPEXAEH.

Hukoraa He namenb4yaTb CyxmMx NPOAYKTOB (Creuni unm cyxodpyKkToB) U He BKMYaTb
npmbop BXOMOCTYIO.

He vcnonb3oBaTth LIENKEP M COKOBLIKMMAIKY Kak EMKOCTM ANsi XpaHEeHUS NpPOayKTOB.
Bcerga pepxarb ux nNycTbIMW NOCME NUCMONb30BaHUS.

He HanomnHATb éMKOCTb Lelkepa Bbilwe 0603HaveHHoro ypoBHs (MAKC); B cnydvae
MCMONb30BaHUSA MeLlarnku, NpUHATL BO BHUMaHWe TO, YTO OHa 3aHMMaeT onpenenéH-
HbIl OOBEM, CrieoBaTeNbHO HaMOMHATb HAa HECKOMNbKO MUMNIIMMETPOB MEHbLLE YPOBHS
MAKC.

He nepenonHATbL EMKOCTU 1 Bcerga NpoBepsiTb NPaBUITbHOE 3aKPbITUE KPbILLKM.
Huvikorga He BKMYaTh LUEMKEP U COKOBLIKMMAIKY HernepepbiBHO bonee yeM Ha 60 ce-
KyHZ: 9TO MOXET NPMBECTN K YMEHbLLEHMWIO CpOKa rogHocTh npubopa.

Mocne nATKM pa3 HenpepbIBHOIO MCMOMNb30BaHNs nNpubopa Ha npoTskeHun 60 cekyHa
W nocneaywLwero UHTepBana B O4HY MUHYTY, BbIKMKOYNTL Npubop 1 goxaaTbca ero
oxnaxaeHunst 4O KOMHaTHOW TemMnepaTypbl.

Mpu namene4eHun TBEPABIX U XXUOKNX NPOAYKTOB BMECTE, MOMECTUTb B EMKOCTb CHa4a-
na TBépAble Ha3pe3aHHble NpoaykThl (pasaMepom He Gonee 1/4 abnoka), a 3aTem Xua-
Kune, Bcerga yumtbiBas 0003HadYeHHbIM ypoBeHb MAKC.

Hukorga He m3amenbyaTb TEX 3aMOPOXEHHbIX NMPOAYKTOB, KOTOPblE MPEACTaBNSAT CO-
6on eguHyto maccy nbga. lNepen TeM Kak NOMECTUTb UX B EMKOCTb, pasberite 3amopo-
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XXEHHYI0 maccy.

37 He ncnonb3oBatb Nprbop, €CNK HOXK LLEeKepa NOBPEXAEHbI.

38 Hukorga He UCNonNb30BaTh rOPAYNX XKUOKOCTEN.

39 Hoxu npnbopa 3aocTpeHbl, cobnoganTe MakCcumanbHy OCTOPOXHOCTb NPU UX Mbl-
The.

40 He cHnmaTtb BrieHaep 1 COKOBbRKMMArKY C KOprnyca MOTopa, NoKa HOXW MOMHOCTbLIO He
OCTaHOBATCS.

41 BknovaTb MUMKCEP TOMBbKO MPU 3aKPbITON KPbILLIKE.

42 Hwukorga He Mcnonb3oBaTh Mellanky 6e3 HageTon Ha EMKOCTb LUeikepa KpbILLIKU.

43 3T0T Npnbop cooTeeTcTBYET AnpekTnae 2006/95/CE n EMC2004/108/CEE.

44 B cny4ae, ecnu Bbl pewmnu BeIOpocuTb 3TOT Npubop, Mbl peKOMeHAyeM nepepesaTb
3MEeKTPUYECKMI NPOBOA AN HEBO3MOXHOCTM €ro AarbHenwwero ucnonb3oBaHus. Mol
pekoMeHayeM Takke obe3BpeauTb Te YacTu npubopa, KoTopble MOryT NpeacTaBnsaTb
0ONacHOCTb, B CIly4ae UCMornb30BaHNs UX AETbMU B Ka4E€CTBE UIPYLLKM.

45 CocTaBHble YacTy yNakoBKM He AOMKHbI OCTaBNATLCS B MeCTax, JOCTYMHbIX ANs AeTen,
TaK Kak OHW MOTYT NPeACTaBnATb MCTOYHMK OMACHOCTMU.

COXPAHMTE 3TY UHCTPYKLUMIO

JInHna Apueta Tyt OpyTTH, COBMELLAS OPUTMHANBHOCTb C MPaKTUYHOCTbIO CTAaHOBUTCS
He3aMeHNMbIM MOMOLLHMKOM Ha KyxHe Gnarogapsi TPOWHOMY AEeNCTBUIO COKOBLIKMMAIIKM
ONS UMTPYCOBbIX-COKOBbIKMMAIKK Ans OPYKTOB-LLENKkepa, NO3BOsAs B KpaTyailine CPoKu
MPUrOTOBUTbL BKYCHbIE U NONe3Hble PPYKTOBbLIE U OBOLLIHBIE COKU U NPOXnaauTerbHble Liep-
©eTbl CO NbOOM.

OT1oT Npubop NO3BOMSIET UCMONb30BaTb MHOIOYMCHEHHbIE O3dapaBnuBaloLe CBOWCTBA
OBOLLIEN U PPYKTOB MOCPEACTBOM MOMYYEHUS HAaTyparbHbIX COKOB, GoraTbiX MUHEpParbHbIMU
CONSIMM U BUTaMUHaMW: OH UAearneH npu AMETUYECKOM PEXUME NMUTaHUS.

OMNMUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)
1 OcHoBa cokoBbbkMManki ans uutpyco- 11 Kpbllwka COKOBbhKMMANKM

BbIX 12 ®unbTp COKOBBRKUMANKMN
2  TpaHcnopTép cokoBbbkumanku ana um- 13 Kopnyc oTxvMHoro npecca
TPYCOBbIX 14 TpaHCnopTEP COKOBbIXMMAIKM
3  Qunetp 15 LWéTka
4  KoHyC OTXXMMHOrO npecca 16 Pyuka gnsa BknoyveHusa pexuma «Pul-
5 YcTtpowcTBo Ans nepemelunBaHna se»
6 EwmkocTb welikepa 17 KHonka Bbikntovatens «0» (off)
7 3arnywka 18 KHonka ckopocTu «I»
8 Kpblwka wenikepa 19 KHonka ckopoctu «ll»
9 KpaHnuk 20 OcHoBa COKOBbPKMMAnNKN | Lerikepa
10 Tonkarensb 21 Kopnyc moTopa
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NMEPBUYHOE UCNOJIb3OBAHUE NMPUBOPA

BbIHYTb NpnbOp M3 ynakoBKW M BbIMbITb BCE €r0 YacTh KpoMe Kopryca MoTopa TEMnou
MblNbHOM Bodow (21).

BHUMAHME

He mbiTb punbTp cokoBbixumanku (19) B nocyaoMmoe4yHOn MawumHe, Tak
KaK 3TO MOXeT NPUBECTU K NOBPEXAECHUIO TOHKON HEPXXABEIOWEN CeTKM.
Hukorga He norpyxatb Kopnyc motopa (21) B BoAy, a TONMbKO NPOTMPaTh ero BNaXXHOWN Tka-
Hb}O0.

UHCTPYKLUMA MO IKCNMNYATALUU

Ucnonb3oBaHne COKOBbKMMAIIKN ANIA LATPYCOBbIX

- YCTaHOBWTb OCHOBY COKOBbIXMMarnku (2) Ha kopnyc npubopa (1) Takum ob6pasom, YTObI
HOCWK HaxoAuncst Ha 3agHen Yactu npubopa. MomecTnTtb duneTp (3) HA TPaAHCNOPTEP K
YCTaHOBUTb KOHYC OTXXUMHOro npecca (4) (Puvc. 2).

YOOCTOBEPUTBCA B TOM, UTO BCE YACTW NMPUBOPA BBEOEHbLI 1O CAMOIO KOH-

LA.

- [MNogknounTb BUIIKY 3M1EKTPUYECKOrO NpoBoAa B PO3ETKY.

- [NocTaBWTb NOArOTOBNEHHY EMKOCTb NOA HOCMKOM.

- [Nopesatb uuTpycoBble NnoAapl. BadTe oaHy NonoBuHKY dpykTa, NOMECTUTL €€ Ha KOHYC OT-
XMMHOrO Npecca n cnerka Haxxartb cBepxy. MoTop aBTomMaTu4ecku BKIOYUTCS, U NPU 3TOM
cok ByaeT cTekaTb B EMKOCTb, @ KOCTOYKM U MSKOTb OCTaHyTcs Ha dunetpe (Puc. 3).

- Pabota moTopa npegycmMoTpeHa BpalleHMeM B ABYX HanpasrieHnsax Ans nofyyYyeHns Haum-
Honee onTMMarnbHOrO OTXMMa; HaXWMas Ha nnod ¢ HebonblMMK NepepbiBaMu, MOTOP
aBTOMaTUYECKN U3MEHSET HanpaBneHve BpaLLeHust.

- Kak Tonbko Becb cok ByaeT oTxart, NpekpaTuTb HaxaTue Ha dpyKT. [pn aTom MoTop OcTa-
HOBMTCS1 aBTOMaTUYECKN.

Ucnonb3oBaHne cokoBbDKMMAINIKN

BHUMAHME: He cHumaTb GneHpep U COKOBbLXKMMArKy C Kopnyca MOTOpa, MoKa HOXWu

MOSIHOCTbLIO He OCTaHOBSITCS.

- MomectuTb TpaHcnopTép (14) Ha ocHoBy (20), Takum o6pa3om, 4ToObl 0603HaYeHHas pu-
CKka Haxogunack B NOMIOXEHUM 3HauKa “3aMOK OTKPbIT” Ha OCHOBE; NMPOBEPHYTbL €ro Npo-
TMB YacOBOW CTperkun Ao 3Ha4vka “3aMok 3akpbIT” (puc. 4).

- TMomectuTtb bunbTp cokoBbbkMManku (12) BHyTpb TpaHcnopTtépa (14). HaxaTtb Ha Hero
cBepxy 1 ybeamTbCcs B TOM, 4TOObI OH NIIOTHO BCTal Ha OCHOBY MOTOpPA.

BHUMAHME

®UNBTP COKOBLIXMMATKM OYEHB XPYMKU.

- YcraHoBuUTb KpbILwKy (11) ¢ Tonkatenem (10) Ha TpaHCMOPTEP 1 NOBEPHYTHL €€ NPOTMB Ya-
COBOW CTPernkun 4o ynopa Taknum o6pa3om, 4Tobbl prcka Ha KpblLLKe coBrarna ¢ CMBOSIOM
3aKpbITOro 3aMka Ha TpaHcnopTépe (Puc. 5).

YBEOUTLCA B TOM, YTOBbLI BCE OETAIN BblJTN YCTAHOBJIIEHbLI NMPABUITBHO.

- [MNocTtaBuTb EéMKOCTb AN cbopa coka nog HocMkoM nNpubopa 1 yCTaHOBUTbL EMKOCTb Ans
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cbopa msakoTtu (13) Ha 3agHen yacTtu kpbiwkmn (11) (Puc.6).

- BbiHYTb TOnkatensb (10). MNonoxuTb NopesaHHble PYKTbl 6e3 KOCTOYEK, YOpaTh XECTKMNe
4YacTu, KOTOPblE HE MOAAANTCA N3MENBYEHNIO.

- BcraBuTb BUNKy LUTENCENst B 3NEKTPUYECKYI0 PO3ETKY M HaxaTb Ha KHOMKy ckopocTu “I”
(18) onsa BknoveHusa npubopa. [Ans BbIkMYeHUsA Npubopa HaxaTb Ha KHoMky “0” (17).
DYHKUNSA COKOBBRKMMAIKM BO3MOXHA TONMbKO Ha ckopoctu “I”, n eé goctaTtoyHo Ansi no-
TNyYeHWS Ka4eCTBEHHOIO COKa.

Hapsgy ¢ atum, npubop npegycmatpmBaeT dyHkumio «PULSE». OHa Bko4aeTcs npu
OEVCTBUN Ha COOTBETCTBYHIOLLIYIO PYUKY (16).

BHUMAHME: ontnmaneHas pabota B pexume «PULSE» gocturaetcs ¢ MHTepBanom pa-

60TbI 2/3 cekyHAbI.

- Cnerka Haxatb Ha Tonkatenb ansa ¢gpyktoB (10). Hukorga He npoTtankmBaTb NPOAYKThI
nanbuamn. MoXHO NOCTOSIHHO BBOAMTL (PPYKTbI B EMKOCTb COKOBBIKMMATIKW, HE BbIKMHO-
Yyasi moTopa. [1na aToro HeobxoAMMo NoaHATL TonkaTenb (10).

- Cok bynet ctekaTb B EMKOCTb, @ KOCTOUKM M MAKOTb ByayT aBTOMaTuyecku noctynaTb B
E€MKOoCTb Ansi coopa msakotu (13).

HUKOIraA HE CHUMATDb KPbILLKY BO BPEMA PABOTblI COKOBBIXDKUMAIJI-

KW.

- CneayeT BbIKIIOYMTB Npubop, ecnu EMKOCTb anga cbopa makoTu (13) HanonHWNack un eé
Heobxoaumo ocBo6oanTb. [nsa 3Toro Haxartb Ha KHonky “0” (17), BbIKMOYUTL Npubop 1
OTCOEAUHUTL BUIKY NPOBOAA OT PO3ETKM.

NMOAroTOBKA OBOLLEW U ®PYKTOB

Bceraa BbiGupaiiTe TONbKO OYEHb CBEXMNE PPYKTbI U 0BOLLUN. AKKYPaTHO BbIMONTE OPYKTbI U
OBOLUY, 3aTeM yaanuTte TBEpAbIE YacTu U KOCTOYKU, B OCOOEHHOCTU: CepaLeBUHY (aHaHac),
nncTbs (cenbaepent), KOCTOYKM (MEPCUKX, CrvMBa, abpUKOCHI, YEPELLHST), CEMSIYKM, €CIN UX
MHOrO (ablHs). B criyyae apTMLLIOKOB, UCMONb3yWTe TONMbKO cepAaueBuHy. He Bce dpykTbl 1
OBOLLUM A0IMKHBI BbITh 06513aTenbHO 6€3 KOXMLbI; HanpuMep, MOXHO He cpe3aTb MMaaKyko U
TOHKYH KOXMLY (A6MoKu, rpyLum, nepcuku, abprkockl). Henb3s nony4mTb Ka4eCTBEHHbIX CO-
KOB M3 MSATKMX NnogoB (6aHaHbl, manans, MaHro, aBokago, baknaxaHbl, MHXWp, U T. 4.). Ong
MONy4YeHNs XOPOLLMX COKOB Mbl COBETYEM MCMONb30BaTb O4EHb XXECTKME Mroabl.

HcnonbsoBaHne wevikepa

BHUMMAHME: He cHumaTtb GrnieHaep v COKOBbIDKMMArKy C KOprnyca MOTopa, MoKa HOXU

MOJTHOCTBIO HE OCTAHOBSITCA.

- 3akpbITb KpaHuK (9) émkocTu (6), yooCTOBEPMBLUMCE B TOM, YTO NPOKIagKka HaxoamuTest Ha
CBOEM MecCTe BO n3bexaHum eé nopuu.

- YcTaHOBUTbL EMKOCTb MuKcepa (6) Ha ocHoBy (20) Tak, 4ToObl 0603HaYeHHas pucka Ha
OCHOBE HaxoAunach B MOMOXEHNM 3HaYKa “3aMOK OTKPbIT”; MPOBEPHYTH €ro NPOTUB Yaco-
BOW CTpEenku 0o 3Ha4vka “3amMok 3akpbIT” (puc. 7).

- YcTaHoBUTBH KpbIWKy (8) ¢ 3arnywkon (7) Ha EMKOCTb M NOBEPHYTb €€ MPOTMB 4YacOoBOW
cTpenku go ynopa (Puc. 8).
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YOOCTOBEPUTBLCA B TOM, UTO BCE AETAJIN YCTAHOBIJIEHbI

- TlMocTaBnTb NOArOTOBIEHHYIO EMKOCTb NOA KpaHnkom (9).

- OTkpbITb 3arnyLuky (7) 1 NOMeCTUTb NPOAYKTbI B EMKOCTb. OTO MOTyT ObIThb: PpyKTbI NO-
pe3aHHble MENKMMM KyCo4YKamm, NOrypT, MOSIOKO, (DPYKTOBbBIE COKU, MOPOXEHOoe, Néa.
CHavana noMecTuTb B EMKOCTb TBEPAble Hape3aHHbIe NPOAYKThI (Pa3MepoM He KpyrnHee
1/4 abnoka), a 3aTeM xugkKne, Bcerga yumTtbiBas 0003Ha4YeHHbIM ypoBeHb MAKC.

- BHOBb ycTaHOBMTE 3arnyLuKy (7) Ha KpbILWKY, UM YCTPOWCTBO ANS nepemeluvBanns (5).
Bbl MOXXeTe ncnonb3oBaThb MeLarnky, Korga nusaMensyaerte ryctble NpoayKTbl, UNv e Korga
umeete 6onbLuon 06bLEM cmecu.

- BcraBuTb BMnKy npoBoga B 3MEKTPUYECKYHO PO3ETKY U HaxaTb Ha KHOMKy ckopoctu “I”
(18) ana BpalleHusa Hoxa. CnycTs HEKOTOpPOe Bpems, MpU HEOOXOAUMOCTU BKITHOYEHUSI
OonbLUEe CKOPOCTN BpaLLEHNS HOXa, HaXkaTb Ha KHomnky ckopocth “lI” (19).

[nsa npekpaweHns paboTbl HaxaTb Ha kHonky “0” (17). Ans BknoyeHns gyHkumm « PUL-
SE» HeoOX0aNMO HaxaTb Ha crneumanbHy pydky (16), HaxoasaLwyrcs cOokKy.

BHMMAHME: ontumansHasa pabota B pexume «PULSE» gocturaercsi ¢ MHTepBanom pa-

60TbI 2/3 cekyHAabI.

- Wcnonbs3oBatb ycTponcTBO Ans nepemelunsaHus (5), noBopaynBas ero npoTvB YacoBOWA
cTpenku (puc. 9).

- HaxaTb Ha pbluaxok kpaHuka (9) ans Bbinycka coka.

BO BPEMA 3KCMNYATALMUUN HUKOIOQA HE CHUMATD KPbILUKW.

- Bo Bpems akcnnyataumm npnbdopa BO3MOXHO A00aBUTb NPOAYKTbl B EMKOCTb (6), OTKPbI-
Bas 3arnyLuky (7) unm BbIHUMAas yCTPOWUCTB AN nepemeLunBanus (5), nocne BbIKMOYeHNs
npuobopa.

CrapanTtecb Hukorga He npesbiwaTh ypoBHss MAKC ¢ BBeAEHHON MeLLarnKow.

- Y106bl OYMCTUTL CTEHKN EMKOCTW OT HanMMWMX NPOAYKTOB, HEOOXO0AMMO HECKOMNbKO pa3
BbIKIIOUNTE Npnbop. [Ans aToro Haxatb Ha kHonky “0” (17), BbIkM4MTL NpUbOp 1 OTCO-
€OVHUTb ero OT 3MEeKTPUYECKON CETW.

KOMBUHUPOBAHHOE UCNOJIb3OBAHME

MpuBop MOXET UCMONb30BaTLCA OQHOBPEMEHHO C (DYHKLMEH COKOBBRKMMAIOK AN LUTPY-
COBbIX U (PPYKTOB Mnu LWenkepa. MoarotoBuTe HeobXoarMyto EMKOCTb Anst coka/mope, Bbl-
XOASALWMX U3 060MX HOCUKOB. MNpu 3ToM Bbl MOXETe roTOBUTL Pas3nuyHble KOMGUHALMK Co-
KoB, ntope 1 wepbeTos!

YUCTKA

MNEPEL TEM KAK MPUCTYMNUTb K YACTKE, BbIKNKOYNTE MPUBOP N OTCOEONHUTD
BUIKY OT SNEKTPUYECKOW PO3ETKW.

Bce getanu npubopa MoryT MbITbCA TENMOW BOAOW C MbIFTOM UIK XK€ Ha BEPXHEN Nonke no-
CYOOMOEYHOM MallMHbI, KpoMe Kopryca moTopa (21), Ans KOTOPOro MCNonb30BaTh TOMLKO
BMNaXXHYH0 TKaHb, 1 OUNbTPa COKOBbILKMMAnku (12).

Hukorga He norpyxathb kopnyca motopa (21) Y QNEKTPUYECKOIO MPOBOOA C BUITKON
B BOZY, @ YACTUTb UX NPW MOMOLLM BIAXKHON TKaHW.
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Wesike

Mepen pa3bopkol Lenkepa, HAMOMHUTL EMKOCTb Ha MOMOBUHY Ténmon Bodow. Hapetb

KPbILLKY M 3arnyLiKy U BKMOUnTb Npubop. OTKPbITE HOCKUK U CNYCTUTbL BOAY B NMOATOTOBMEH-

HIAIO éMKOCTb ANS TOro, YTo6bl OYNCTUTE KNanax.

Pa3obpatb npnbop, BbINOMHAS onepauun no cbopke, OnncaHHble Bbille, B obpaTHoOW no-

crnegoBaTernbHOCTY.

CokoBbDKNMANIKa

CHATb COKOBBDKMMArIKY U KPbILLKY C OCHOBbI MOTOpa. [N 3Toro noBepHyTb €€ Mo 4acoBOWn

CTperke v NoAHATb, a 3aTem pasobpaTtb AeTanu, BbINOnHAS onepauun no cbopke B obpar-

HOW NocneaoBaTeNbHOCTY.

PunbTp cokoBbbkMMankm (12) — odeHb xpynkasi getanb. Obpalartbecs ¢ HEM C OCTOPOXHOC-

ThIO.

Ons ouncTtkn cpunetpa ero Heob6xoaMMO NPOMbITE MOA CTPYEW BOAbl M UCMONb30BaTh Mpu-

naraemyto WETKy (15) ¢ BOPCOM U3 CUHTETUYECKOrO BOSIOKHA.

HE BbIBUBATb ®UNBTP OT OCTATKOB MWW, TAK KAK OH MOXKET BbITb NMOBPEX-

JEH BMNOTb 4O BO3HWNKHOBEHWA OMNACHOCTW NMPU MOCNEQYHOWEM UCMONb-

30BAHUN.

B CITYHAE NMOBPEXOEHNA NN MSHOLWEHHOCTW CPA3Y XXE SAMEHUTE OUJTBTP.

- HekoTopble oBowwm (HanpymMep: MOPKOBb U CBEKMA) MOryT MaykaTb NNacTUKOBbIE AeTanu
npubopa. [Ins yaaneHus nAaTeH Ucnonb3ynTe pacTuTenbHOE Macro.
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WAZNE OSTRZEZENIA

PRZECZYTAC UWAZNIE TE INSTRUKCJE PRZED UZYCIEM URZADZENIA.
Przy uzywaniu urzadzen elektrycznych nalezy stosowaé odpowiednie zabezpieczenia, a
wérdd nich:

1

© 0N

11

12

13

14

15

16

17

18

Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy, zdja¢ caty materiat stuzacy do opakowania i
umy¢ sktadniki, (zobaczy¢ rozdziat ,Czyszczenie”).

Upewnijcie sie, ze woltaz elektryczny w urzadzeniu odpowiada temu w waszej sieci
elektryczne;.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez opieki wéwczas, gdy potaczone jest z siecig elektrycz-
na, odigczcie je po kazdym uzyciu..

Nie pozostawia¢ urzadzenia wystawionego na dziatanie czynnikéw atmosferycznych
(deszcz, stonce,itp.)

Urzadzenie to nie jest odpowiednie do uzycia przez osoby (wliczajac w to dzieci) z ogra-
niczonymi cechami fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi. Uzytkownicy, ktérym bra-
kuje doswiadczenia i znajomosci przyrzadu albo, ktérym nie zostaty dostarczone dane
dotyczgce uzytkowania urzadzenia, bedg musiaty by¢ poddane nadzorowi ze strony
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Jest konieczne pilnowanie dzieci, dla zabezpieczenia, aby nie bawity sie z przyrzadem.
Nie pozostawia¢ urzadzenia nad lub w poblizu zrodet ciepta.

Uwazac, aby przewdd elektryczny nie wszedt w kontakt z gorgcymi powierzchniami.
NIE ZANURZAC NIGDY KORPUSU SILNIKA, WTYCZKI LUB PRZEWODU ELEK-
TRYCZNEGO W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH. UZYWAJCIE WILGOTNEJ
SZMATKI DO ICH CZYSZCZENIA..

Nie powodowaé funkcjonowania urzadzenia na sucho.

Odiaczy¢é zawsze wtyczke przewodu zasilajacego od gniazdka pradu,
gdy urzadzenie nie jest uzytkowane i przed zdjeciem skiadnikéw lub
przed rozpoczeciem jego czyszczenia.

Podczas uzytkowania nalezy ustawia¢ urzadzenie na ptaszczyznie poziomej, stabilnej i
dobrze oswietlone;j.

Nie przenosic¢ urzadzenia przy pomocy zamontowanej karafki miksera, albo, uchwyt ka-
rafki nie moze stuzy¢ do przenoszenia urzadzenia.

Nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd elektryczny lub wtyczka okazujg sie uszkodzone
lub, jezeli samo urzadzenie okazuje sie wadliwe: w tym wypadku zanie$cie je do najbliz-
szego Autoryzowanego centrum obstugi.

Jezeli przewdd zasilania jest uszkodzony, musi by¢ wymieniony przez producenta lub
jego serwis obstugi technicznej albo przez osobe z podobnymi kwalifikacjami, w taki
sposo6b, aby zapobiec kazdemu rodzajowi ryzyka.

Uzycie akcesoriéw nie oryginalnych lub bez upowaznienia wystawia na ryzyko bezpie-
czenstwo i funkcjonalno$¢ urzadzenia.

Nie pozostawiajcie przewodu dyndajacego z boku stotu lub przy ptaszczyznie oparcia.
Nie opierajcie nigdy przewdd lub urzadzenie na powierzchniach goracych.

Urzadzenie zostato zaprojektowane dla TYLKO DOMOWEGO UZYTKU i nie moze byé
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19

20

21

22

23

24
25
26
27

28
29

30

31

32

33

34

35

36

przeznaczone do uzytku handlowego lub przemystowego.

Dla unikniecia nieszczesliwych wypadkow i uszkodzen urzadzenia na-
lezy trzymac rece i narzedzia kuchenne zawsze daleko od nozy i od
czesci wirujacych.

Upewnijcie sie zawsze, czy silnik bedzie catkowicie zatrzymany zanim
otworzycie urzadzenia i czy wtyczka bedzie odiaczona od gniazdka pra-
du.

Aby unikng¢ nadmiernego rozgrzania urzadzenia, nie naciska¢ zbyt mocno na wyci-
skacz soku i nie powodowa¢ jego funkcjonowania dtuzej niz 10 kolejnych minut.

W przypadku, gdy podczas uzytkowania wykonuje sie zbyt silny nacisk na wyciskacza
soku, silnik bedzie miat tendencje do zablokowania i do bardzo szybkiego odwrécenia
kierunku obrotéw; nalezy zmniejszy¢ powoli nacisk na dzwignie, wtedy silnik rozpocznie
obracac sie regularnie.

Uzywajcie zawsze popychacza pozywienia i mieszadlo dla popchnie-
cia pozywienia w kierunku wirowania lub miksowania. NIE UZYWAJCIE
NIGDY RAK do tego celu.. W przypadku ziego funkcjonowania urzadze-
nia, wylaczcie je natychmiast.

NIE WKLADAC NIGDY RAK DO SRODKA KARAFKI MIKSERA | FILTRA
WIROWKI.

Wyciskacz soku nie jest odpowiedni do wyciskania zbyt matych owocéw.

Nie uzytkowaé wirdwki, jezeli przedtem nie bedzie dobrze zatozona pokrywka

Nie powodowa¢ funkcjonowania wiréwki przez okres diuzszy niz 15 nastepujacych po
sobie minut.

Nie uzywac urzadzenia, gdy filtr wiréwki jest uszkodzony.

Nie miksowac nigdy suchych sktadnikéw (przyprawy i suche owoce), ani nie uruchamiac
miksera na sucho.

Nie uzywaé miksera i wiréwki jako zbiornika dla przechowywania artykutéw spozyw-
czych. Przechowywac te urzadzenia zawsze puste przed i po uzyciu.

Nie napetnia¢ karafki miksera ponad wskazany poziom (MAKS.);w przypadku, kiedy
mamy ochote na uzycie mieszadta, trzeba pamieta¢, ze zajmuje ono objetos¢, wiec
nalezy napetnia¢ pare milimetréw ponizej poziomu MAKS.

Nie napetia¢ zbytnio karafki i kontrolowa¢, czy pokrywka bedzie zatozona w sposéb
prawidtowy.

Aby mie¢ gwarancje dtugotrwatosci uzytkowania miksera i wiréwki, nie nalezy uzytko-
wac ich nigdy w sposob ciagty przez okres diuzszy niz 60 sekund.

Po 5 kolejnych witgczeniach 30 sekundowych oddzielonych kazdorazowo 1 minutowg
przerwa, pozostawi¢ do ochtodzenia urzadzenie, az do osiagniecia temperatury otocze-
nia.

Jezeli chcemy miksowa¢ wspdlnie artykuly state i ptynne, nalezy wiozy¢ do karafki naj-
pierw te state odpowiednio pociete (np. nie wigksze od V4 jabtka) i nastepnie te ptynne
utrzymujac sie zawsze w ramach wyznaczonego poziomu MAKS.

Nie miksowac¢ nigdy artykutéw zamrozonych, ktére przyjety konsystencje masy statej.
Najpierw nalezy je rozdrobni¢ zanim zostang wrzucone do karafki.
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37
38
39
40

41
42

43
44

45

Nie uzywac urzadzenia, jezeli ostrza miksera sg uszkodzone.

Nigdy nie miksowac¢ ptynéw goracych.

Noze sg dobrze naostrzone, nalezy z najwiekszg ostroznoscig wykonywac ich czysz-
czenie.

Nie odigcza¢ miksera i wiréwki od korpusu silnika, zaczeka¢ do momentu, kiedy noze
beda catkowicie nieruchome.

Uruchomi¢ mikser tylko po zamknieciu pokrywki.

Nie uzywac nigdy mieszadia, jezeli przedtem nie zostata zatozona pokrywka na karafke
miksera.

Urzadzenie to odpowiada wymaganiom dyrektywy 2006/95/CE i EMC2004/108/CEE.
W momencie podjecia decyzji o utylizacji tego urzadzenia, zaleca sie, aby uczyni¢ je
niezdolnym do pracy poprzez uciecie przewodu zasilajgcego. Zaleca sie ponadto do
uczynienia niegroznymi te czesci urzadzenia podatne, aby stanowi¢ zagrozenie, spe-
cjalnie dla dzieci, ktére mogtyby wykorzysta¢ urzadzenie do swoich zabaw.

Elementy opakowania nie mogg by¢ pozostawiane w zasiegu dzieci, poniewaz moga
stanowi¢ potencjalne zrodto zagrozenia.

PRZECHOWYWAC TE ZALECENIA

Urzadzenie Tutti Frutti Ariete, faczac sympatie z praktycznoscig uzytkowania i dzieki swoje-
mu potréjnemu dziataniu wyciskacz soku — wiréwka — mikser, stanie sie niezbedng pomoca
w kuchni: pozwoli przygotowaé w krétkim czasie naturalne i zdrowe soki owocowe i warzyw-
ne oraz $wieze granity.

To elektryczne urzadzenie gospodarstwa domowego pozwoli na wykorzystanie niezliczo-
nych i zdrowotnych wtasciwosci odzywczych owocdw i warzyw oraz umozliwi uzyskiwanie
naturalnego soku bogatego w sole mineralne i witaminy: idealnego dla zachowania odswie-
zajgcego rezimu zywienia.

OPIS URZADZENIA. (Rys. 1)

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1
1

- O

Podstawa dla wyciskacza soku 12 Filtr wiréwki

Transporter wyciskacza soku 13 Pojemnik zbierajacy migzsz
Filtr 14 Transporter wirdwki

Stozek wyciskajacy 15 Szczoteczka

Mieszadto 16 Dzwignia “Pulse”

Karafka miksera z nozem 17 Przycisk “0” (off)

Korek 18 Przycisk predkosci “I”

Pokrywa miksera 19 Przycisk predkosci “II”

Kranik 20 Podstawa dla wirdowki i miksera
Popychacz surowca 21 Podstawa silnikéw

Pokrywa wiréwki
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UZYTKOWANIE URZADZENIA PO RAZ PIERWSZY

Po wyjeciu urzadzenia z opakowania, nalezy umy¢ wszystkie rozne sktadniki w cieptej, na-
mydlonej wodzie, z wyjatkiem podstawy silnika (21).

UWAGA

Nie my¢ filtra wirowki (12) w zmywarce mechanicznej, poniewaz mogiaby
ulec uszkodzeniu cienka nierdzewna siateczka.

Nie zanurzajcie nigdy podstawy silnika (21) w wodzie, ale czyscie ja przy pomocy wilgotnej
Scierki.

ZALECENIA DLA UZYTKOWANIA

Funkcja wyciskania soku

- Ustawi¢ transporter (2) na podstawie urzadzenia (1), z dziobkiem skierowanym ku gorne;j
czesci urzadzenia. Wstawic filtr (3) na przenosniku i wstawi¢ stozek wyciskajacy sok (4).
(Rys.2).

UPEWNIC SIE, CZY WSZYSTKIE SKEADNIKI ZOSTALY WSADZONE DO OPORU.

- Wiaczy¢ wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka pradu elektrycznego.

- Ustawi¢ pojemnik pod dziobkiem.

- Pocig¢ owoce do wyciskania. Wzig¢ potowe owocu i potozy¢ jg na stozku, wykonac¢ jego
lekkie nacisniecie. Silnik rozpocznie automatycznie funkcjonowa¢, powodujac $ciekanie
soku bezposrednio do pojemnika, natomiast nasiona i migzsz pozostang w filtrze (Rys. 3).

- Silnik jest przygotowany do wirowania w dwdch kierunkach obracania, w taki sposéb,
aby uzyskac¢ optymalny sok, nalezy przyciska¢ owoc w sposéb przerywany i wtedy silnik
odwroci automatycznie kierunek obracania.

- Kiedy caty sok zostat wycisniety, nalezy przerwa¢ naciskanie na owoc, w ten sposodb
silnik zatrzyma sie automatycznie.

Funkcja wirowka
UWAGA: Nie odigcza¢ miksera lub wirdwki od korpusu silnika, zaczeka¢ do momentu,

kiedy noze beda catkowicie nieruchome.

- Wstawi¢ transporter (14) na podstawe (20), w taki sposéb, ze naciecie dopasowujgce
znajdzie sie naprzeciw symbolu na podstawie ,Ktédka otwarta”; obréci¢ go w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az do ustawienia naciecia na symbolu ,Kiédka
zamknieta”.(Rys. 4)

- Umiescic filtr wirowki (12) wewnatrz transportera (14). Nacisng¢ dobrze w dot, upewniw-
szy sie, ze filtr naciska na ztacze silnika.

UWAGA

FILTR WIROWKI JEST WYJATKOWO DELIKATNY.

- Wstawi¢ pokrywke (11) z popychaczem pozywienia (10) na transporterze i obraca¢ go w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do catkowitego zatrzasniecia w taki
sposoéb, ze naciecie odniesienia znajdzie sie naprzeciw symbolu ,Kidédka zamknieta” na
transporterze.(Rys. 5)

UPEWNIC SIE, CZY WSZYSTKIE SKEADNIKI ZOSTALY ZAMONTOWANE PRAWIDEOWO.
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- Ustawi¢ pod dziobkiem transporter do soku i, w tylnej czesci pokrywki (11) ustawi¢ pojem-
nik zbierajgcy migzsz.

- Wyjaé¢ popychacz pozywienia (10). Wiozy¢ artykuty pocwiartowane na malutkie czesci i
pozbawione nasion lub innych czesci twardych i widknistych, ktére nie moga byé odwiro-
wane.

- Wstawi¢ wtyczke do gniazdka prgdowego i nacisna¢ przycisk predkosci ,I” (18) dla uru-
chomienia urzadzenia. Nacisna¢ przycisk ,0” (17) dla przerwania funkcjonowania. Funk-
cja wirowki wigcza sie tylko przy predkosci ,I”, ktéra okazuje sie juz wystarczajgca dla
uzyskania dobrego odwirowanego soku.

Tym niemniej urzgdzenie przewiduje takze funkcjonowanie impulsowe PULSE, ktore uzy-
skuje sie dziatajac na odpowiednig dzwignie (16).

UWAGA: Najlepsze wykorzystanie funkcji PULSE, nastapi przy funkcjonowaniu interwato-

wym trwajacym 2/3 sekundy.

- Nacisng¢ lekko popychacz pozywienia (10). Nie uzywaé nigdy palcow do popychania
produktow. Pozywienie moze by¢ wktadane w sposob ciagly do wnetrza wirédwki bez
koniecznosci wytaczenia silnika, podnoszac popychacz pozywienia (10).

- Sok bedzie sptywat bezposrednio do wnetrza pojemnika, natomiast nasiona i migzsz zo-
stang automatycznie wyrzucone do zbiornika zbierajacego odpadki (13).

NIE ZDEJMOWAC NIGDY POKRYWKI PODCZAS UZYTKOWANIA.

- Moze okaza¢ sie konieczne wytaczenie urzadzenia w celu usuniecia pozostatosci pokar-
mu, kiedy pojemnik zbierajacy migzsz (13) wypei sie. Jezeli to miatoby nastapic, nalezy
nacisng¢ przycisk ,0” (17), wylaczy¢ urzadzenie i odtgczyé przewdd zasilajacy.

PRZYGOTOWANIE OWOCOW | WARZYW

Wybierzcie zawsze owoce i warzywa bardzo $wieze. Myjcie starannie owoce i warzywa,
poézniej usuncie czesci twarde i widkniste, a w szczegodlnosci: srodek (ananas), liscie (seler),
pestki (brzoskwinie, sliwki, morele, czeres$nie), nasiona, gdy sg pozostawione (melony). Przy
karczochach, wykorzystywac¢ tylko srodek. Nie wszystkie owoce i warzywa trzeba obiera¢, w
szczegolnosci mozna unikaé obierania ze skorki tam, gdzie jest ona gtadka i cienka (jabtka,
gruszki, brzoskwinie, morele).

Nie jest mozliwe uzyskanie dobrych sokéw odwirowywanych przy owocach miekkich (ba-
nany, papaja, mango, awokado, baktazany, figi, itp.). Dla uzyskania dobrego soku z wiréwki
zaleca sie uzycie owocow bardzo twardych.

Funkcja mikser.
UWAGA: Nie odtgcza¢ miksera lub wirdwki od korpusu silnika, zaczekaé do momentu,

kiedy noze bedg catkowicie nieruchome.

- Przykreci¢ kranik (9) na karafce (6), zwracajac uwage, aby uszczelka byta dobrze zato-
zona, aby unikna¢ jej zniszczenia.

- Wstawi¢ karafke miksera (6) na podstawe (20), w taki sposéb, ze naciecie odniesienia
znajdzie sie naprzeciw symbolu na podstawie ,Kiédka otwarta”; obroci¢ jg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az do ustawienia naciecia na symbolu ,Kitédka
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zamknieta”.(Rys. 7)

- Ustawi¢ korpus silnika (8) z korkiem (7) na karafce obracajac jg w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazoéwek zegara, az do catkowitego zablokowania. (Rys. 8).

UPEWNIC SIE, CZY WSZYSTKIE SKtADNIKI ZOSTALY ZAMONTOWANE PRAWIDLO-

WO.

- Przygotowaé pojemnik pod kranikiem (9)..

- Wyja¢ korek (7) i wrzuci¢ wszystkie sktadniki do karafki. Sg to owoce pociete na drobne
sztuki, jogurt, mleko, soki owocowe, lody lub lod.

Wiozy¢ do karafki najpierw artykutu state odpowiednio pociete (np. nie wieksze od Vi
jabtka) i nastepnie te ptynne, utrzymujac sie zawsze w ramach wyznaczonego poziomu
MAKS.

- Zatozy¢ ponownie korek (7) na pokrywce, albo mieszadto (5) w otworze. Mozecie uzywaé
mieszadta, kiedy sa miksowane geste mieszaniny, albo, kiedy uzywane sa duze ilosci
sktadnikow.

- Wstawi¢ wtyczke do gniazdka pragdowego i nacisna¢ przycisk predkosci ,I” (18) dla uru-
chomienia noza. Po pewnym czasie, w przypadku gdyby sie chciato zwiekszy¢ predkos¢
noza, nalezy nacisna¢ przycisk predkosci ,II” (19).

Nacisna¢ przycisk ,0” (17) dla przerwania funkcjonowania. Dla uzyskania funkcjonowania
impulsowego PULSE, nalezy zadziata¢ na odpowiednig dzwignie boczng (16).

UWAGA: Najlepsze wykorzystanie funkcji PULSE, nastapi przy funkcjonowaniu interwato-

wym o krétkich odcinkach trwajacych 2/3 sekundy.

- Stosowaé mieszadto (5) obracajgc go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek ze-
gara. (Rys. 9).

- Nacisng¢ dzwigienke na dziobku (9) dla odprowadzenia soku.

NIE ZDEJMOWAC NIGDY POKRYWKI PODCZAS UZYTKOWANIA.

- Podczas uzytkowania, mozna dodac¢ sktadnikow do karafki (6), podnoszac korek (7) lub
wyjmujac mieszadto (5), po wytaczeniu urzgdzenia.
Zwrdci¢ uwage, aby nie przekraczac nigdy poziomu MAKS. przy wstawieniu mieszadta.

- Mogtoby okazac sie konieczne wielokrotne wytaczenie urzadzenia, w celu usuniecia po-
zostatosci pokarmu ze $cian karafki. Jezeli to miatoby nastapi¢, nalezy nacisnaé¢ przycisk
,0” (17), wylaczy¢ urzadzenie i odtgczy¢ przewod zasilajacy.

AKCJA LACZONA.

Urzadzenie moze by¢ uzywane jednoczesnie z wykorzystaniem funkcji wyciskacza soku i
wiréwki lub miksera. Przygotowaé pojemnik odpowiednio duzy dla zebrania soku/koktajlu,
ktory wydostanie sie na zewnatrz z dwoch dziobkéw. W ten sposdb mozna otrzymac rézne
kombinacje sokow, granity lub koktajli.
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CZYSZCZENIE

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO CZYSZCZENIA, NALEZY WYLACZYC URZADZENIE |

WYCIAGNAC WTYCZKE Z GNIAZDKA PRADU.

Wszystkie skfadniki urzadzenia mogg by¢ ptukane cieptg wodg i mydiem lub w zmywarce

mechanicznej, na gérnym poziomie, z wytaczeniem korpusu silnika (21), dla ktérego czysz-

czenia nalezy stosowac¢ wilgotng Scierke, i filtra wirdwki.

Nie zanurzajcie nigdy podstawy silnika (21) | PRZEWODU ZASILAJACEGO Z WTYCZKA w

wodzie, ale czyscie jg przy pomocy wilgotnej Scierki.

Mikser

Przed zdemontowaniem miksera, nalezy napeti¢ do potowy karafke cieptg woda. Zatozy¢

pokrywe i korek oraz uruchomié¢ urzgdzenie. Otworzy¢ dziobek i pozwoli¢ na wyplyniecie

wody do zbiornika dla wyptukania zaworu.

Zdemontowa¢ mikser wykonujac operacje jak przy sktadaniu, opisane poprzednio, w od-

wrotnej kolejnosci.

Wirowka.

Wyja¢ zbiornik zbierajacy migzsz (13).

Wyja¢ wiréwke z podstawy silnika, z natozong pokrywka, obracajac ja w kierunku zgodnym

z ruchem wskazowek zegara i wyjaé pozniej sktadniki postepujac w odwrotnej kolejnosci jak

przy montazu.

Filtr wiréwki (12) jest narzedziem bardzo delikatnym i musi by¢ poruszany ze starannoscia.

Dla jego czyszczenia musicie wyptuka¢ go pod wodg biezaca pomagajac sobie szczoteczka

(15) z plastykowego wiosia, otrzymang razem z wyposazeniem.

NIE UDERZAC NIM DLA USUNIECIA RESZTEK POZYWIENIA, MOGEBY ULEC USZKO-

DZENIOM TAK POWAZNYM, ZE MOGLOBY BYC NIEBEZPIECZNE KOLEJNE UZYCIE.

WYMIENCIE GO SZYBKO, JEZELI BEDZIE USZKODZONY LUB ZUZYTY.

- Niektore warzywa (np.: marchewka i buraki) moga plami¢ czesci plastykowe urzadzenia.
Dla usuniecia ewentualnych plam nalezy uzywac oleju roslinnego.
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